
KINGRINDER
MOLINILLO DE
CAFÉ MANUAL

MANUAL DEL
USUARIO

MODELO: K6

Piezas de repuesto

Tapa y manivela

Cepillo de limpieza

CONTENIDO DEL PAQUETE

Molinillo de café manual

El contenido puede variar ligeramente
según el lote de producción.



Métodos de preparación K6

Café turco 20

Espresso 40

Cafetera Moka
    AeroPress

65

Pour-Over 100

Prensa francesa 120

¿CÓMO CONFIGURAR EL GRADO DE MOLIENDA?

1.Configuración del punto cero: Gire el anillo de ajuste en el sentido

horario hasta que se detenga por última vez en la posición del número

0. En este momento, los indicadores de vueltas 1, 2, 3 y 4 ubicados en el

lateral del molinillo deben quedar completamente visibles, sin ninguna

parte cubierta.El número 0 corresponde al punto cero correcto. No es

necesario apretar con fuerza.

2.Gire el anillo de ajuste en sentido antihorario hasta alcanzar el ajuste

de molienda recomendado (consulte la tabla a continuación).

3. Introduzca los granos de café en el molinillo.

4. Instale la manivela y comience a moler.

CONFIGURACIONES RECOMENDADAS DEL MOLINILLO
※UNIDAD: CLIC

※Una vuelta equivale a 60 clics.
※Solo para referencia; los ajustes se pueden hacer según las preferencias personales.



CÓMO DESMONTAR Y MONTAR EL MOLINILLO

¿CÓMO SEPARAR LA TAPA Y LA MANIVELA?

Desmontaje:
 Gire el anillo de ajuste 3–4 vueltas en sentido antihorario.
 Empuje el conjunto de muelas hacia arriba desde la parte inferior y
manténgalo sujeto con una mano. Retire el circlip con la otra mano.
 Retire las piezas en orden y, a continuación, retire la tapa del rodamiento
superior y el rodamiento de acero inoxidable.

 ※ Durante el desmontaje, no gire el anillo de ajuste. Podría desenroscarse por
completo, pero no es necesario retirarlo.
 Montaje:

 Instale las piezas en orden: coloque primero el resorte y la tapa del
rodamiento inferior en el eje central y vuelva a instalar el conjunto de muelas
en el molinillo.
 Coloque el rodamiento de acero inoxidable y la tapa del rodamiento
superior. La tapa tiene dos lados: un lado plano y un lado con ranura.
Asegúrese de que el lado con ranura quede hacia arriba y correctamente
colocado.
 Empuje el conjunto de muelas hacia arriba desde la parte inferior y
manténgalo sujeto. Al mismo tiempo, deslice el circlip en la ranura de la tapa
del rodamiento superior. Suelte para completar la instalación.

Retire el anillo de silicona blanco con la punta de los dedos. No utilice
herramientas afiladas para evitar dañarlo.
 Instale el anillo de silicona negro incluido en la bolsa de repuestos en la ranura
lateral de la tapa de plástico.

 ※ Utilice solo uno de los dos anillos, negro o blanco. El uso simultáneo puede
causar desgaste, fricción y ruidos anormales.



Vástago hexagonal de 6.35mm
(1/4 pulgadas).

¿CÓMO USARLO ELÉCTRICAMENTE?

Debes preparar:

Retire la manivela y el anillo blanco.
Instale el anillo negro en la tapa de
plástico para evitar que los granos
salten durante la molienda.

Asegúrese de que el casquillo hexagonal
esté completamente insertado en el eje
central. Sujete el molinillo firmemente y
aumente la fuerza gradualmente.

PRECAUCIONES:

Destornillador eléctrico con un par
de 15~25Nm.

No gire demasiado rápido para evitar daños en el eje central.

No lave con agua. Utilice un cepillo o un soplador para la limpieza.
 Desmonte y limpie completamente con regularidad. Se recomienda no
superar un intervalo de 30 días.
 No muela café ni gire la manivela en vacío cuando esté en cero o por
debajo de 15 clics, ya que podría dañar las muelas.
 Para garantizar la precisión de molienda, no desmonte la muela
exterior ni utilice herramientas para forzar el desmontaje del molinillo.
 Este producto solo debe utilizarse para moler granos de café. No
muela granos de café verde sin tostar.
 Al utilizar el método RDT, evite rociar agua directamente sobre
cualquier parte del molinillo. Rocíe el agua en otro recipiente y luego
viértala en el molinillo.
 Evite la doble molienda, ya que el café molido fino puede obstruir los
componentes.
 Guárdelo siempre en un ambiente seco.
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