
KINGRINDER
MANUELLE
HANDKAFFEEMÜ
HLE

BENUTZERHANDB
UCH

MODELL: K6

Ersatzteile

Deckel und Kurbel

Reinigungsbürste

LIEFERUMFANG
Handkaffeemühle

Der Lieferumfang kann je nach
Produktionscharge leicht abweichen.



Brühmethoden K6

Türkischer Kaffee 20

Espresso 40

Mokka-Kanne
    AeroPress

65

Pour-Over 100

Französische Presse 120

WIE STELLT MAN DEN MAHLGRAD EIN?

1.Nullpunkt einstellen: Drehen Sie den Einstellring im Uhrzeigersinn, bis

er beim letzten Anschlag auf der Position 0 stoppt. Zu diesem

Zeitpunkt müssen die Rundenzähler 1, 2, 3 und 4 an der Seite der

Mühle vollständig sichtbar sein und dürfen nicht verdeckt werden.Die

Zahl 0 entspricht dem korrekten Nullpunkt. Ein kräftiges Festziehen ist

nicht erforderlich.

2.Drehen Sie den Einstellring gegen den Uhrzeigersinn bis zur

empfohlenen Mahlgradeinstellung (siehe Tabelle unten).

3.Geben Sie die Kaffeebohnen in die Mühle.

4.Montieren Sie die Kurbel und beginnen Sie mit dem Mahlen.

EMPFOHLENE MAHLEINSTELLUNGEN 
※EINHEIT: KLICK

※Eine Runde entspricht 60 Klicks.
※Nur zur Referenz; Anpassungen können nach persönlichen Vorlieben
vorgenommen werden.



KAFFEEMÜHLE ZERLEGEN UND MONTIEREN

WIE TRENNT MAN DEN DECKEL UND DIE KURBEL?

Demontage:
 Drehen Sie den Einstellring 3–4 Umdrehungen gegen den Uhrzeigersinn.
 Drücken Sie die Mahleinheit von unten nach oben und halten Sie sie mit einer
Hand fest. Entfernen Sie anschließend mit der anderen Hand den
Sicherungsring.
 Entfernen Sie die Teile in der richtigen Reihenfolge und anschließend die
obere Lagerabdeckung sowie das Edelstahl-Lager.

 ※ Drehen Sie während der Demontage den Einstellring nicht. Er könnte
vollständig herausgedreht werden, muss jedoch nicht entfernt werden.
 Montage:

 Setzen Sie die Teile in der richtigen Reihenfolge ein: Setzen Sie zuerst die
Feder und die untere Lagerabdeckung auf die Mittelachse und montieren Sie
anschließend die Mahleinheit wieder in die Mühle.
 Setzen Sie das Edelstahl-Lager und die obere Lagerabdeckung ein. Die
Lagerabdeckung hat zwei Seiten: eine flache Seite und eine Seite mit Nut.
Achten Sie darauf, dass die Seite mit Nut nach oben zeigt und richtig
eingesetzt ist.
 Drücken Sie die Mahleinheit von unten nach oben und halten Sie sie fest.
Schieben Sie gleichzeitig den Sicherungsring in die Nut der oberen
Lagerabdeckung. Lassen Sie los, um die Montage abzuschließen.

Entfernen Sie den weißen Silikonring mit den Fingerspitzen. Verwenden Sie
keine spitzen Werkzeuge, um Beschädigungen zu vermeiden.
 Setzen Sie den im Ersatzteilbeutel enthaltenen schwarzen Silikonring in die
seitliche Nut des Kunststoffdeckels ein.

 ※ Verwenden Sie nur einen der beiden Ringe, schwarz oder weiß. Die
gleichzeitige Verwendung kann zu Verschleiß, Reibung und ungewöhnlichen
Geräuschen führen.



Sechskantschaft von 6,35 mm (1/4
Zoll).

WIE VERWENDET MAN ES ELEKTRISCH?

Sie müssen vorbereiten:

Entfernen Sie die Kurbel und den
weißen Ring. Montieren Sie den
schwarzen Ring am Kunststoffdeckel,
um zu verhindern, dass Bohnen beim
Mahlen herausspringen.

Stellen Sie sicher, dass die Sechskanthülse
vollständig in die Mittelachse eingesetzt
ist. Halten Sie die Mühle fest und erhöhen
Sie die Kraft langsam.

VORSICHTSMASSNAHMEN:

Elektrischer Schraubendreher mit
einem Drehmoment von 15~25Nm.

Drehen Sie nicht zu schnell, um Schäden an der Mittelachse zu vermeiden.

Nicht mit Wasser reinigen. Verwenden Sie eine Bürste oder einen Blasebalg
zur Reinigung.
 Zerlegen und reinigen Sie das Gerät regelmäßig gründlich. Ein Intervall von
maximal 30 Tagen wird empfohlen.
 Mahlen Sie keinen Kaffee und drehen Sie die Kurbel nicht leer, wenn der
Nullpunkt erreicht ist oder unter 15 Klicks eingestellt ist, da dies die
Mahlscheiben beschädigen kann.
 Um die Mahlgenauigkeit zu gewährleisten, entfernen Sie die äußere
Mahlscheibe nicht und verwenden Sie keine Werkzeuge, um die Mühle
gewaltsam zu zerlegen.
 Dieses Produkt darf nur zum Mahlen von Kaffeebohnen verwendet
werden. Mahlen Sie keine ungerösteten grünen Kaffeebohnen.
 Bei Verwendung der RDT-Methode vermeiden Sie es, Wasser direkt auf die
Mühle zu sprühen. Sprühen Sie Wasser in einen separaten Behälter und
geben Sie es anschließend in die Mühle.
 Vermeiden Sie erneutes Mahlen, da Kaffeepulver die Komponenten
verstopfen kann.
 Lagern Sie das Produkt immer in einer trockenen Umgebung.
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