
MENÙ

• Pork belly (pancetta)

• Ribs (affumicate alla quercia)

• Panino Pulled Pork con salsa Coleslaw

• Salsa bbq classica


PROGRAMMA

Preparazione


La prima cosa è la pulizia (trimmatura) delle Pork Ribs per poi passare al 
condimento della pancetta con Rub, per preparare il tutto alla cottura e 
affumicatura.

Si procederà con la preparazione della salsa Coleslaw che servirà per 
condire il panino e della salsa barbecue che servirà per spennellare le 
costolette e condire il Pulled Pork.


Durante la pausa pranzo si consumeranno le Pork Ribs. Nel costo sono 
comprese due birre 0,33cL.


La preparazione termina con il condimento della Coleslaw e lo 
“sfilacciamento” del maiale con cui sarà possibile realizzare un panino da 
consumare per merenda.


Inizio corso ore 9:30  > Fine prevista dalle 15:00 alle 17:00

THE PORK WAY


Contatti e prenotazioni Abruzzo BBQ 
Tel.: 3714861778

E-mail: info@abruzzobbq.it


