
 

 

Onze gerechten zijn niet de klassieke voor-of hoofdgerechten – perfect om van te genieten 

als snelle snack of om te combineren tot een volledige (shared) diner-ervaring. De gerechten 

worden geserveerd wanneer ze klaar zijn.  

 

VAN 15:00 TOT 22:00  

(van 16:00 op maandag) 

 

Oester - Citroen (per stuk) € 4 

Kroket van de Dag (per stuk) € 4,75 

Gemarineerde Olijven € 5 

Brood en Olijfolie € 5,5 

Geroosterd Buikspek  ‘Chicharron de Cadiz’ € 7,5 

Kazen (4 St.) € 19 

Charcuterie                  € 19 

RioFrio Organic Kaviaar blik 30gr               € 58,5 

RioFrio Organic Kaviaar lepel 3.5gr                        € 8.5 

 

VAN 17:30 TOT 22:00  

  

Brioche – Santoña Ansjovis – Boter (per stuk) € 7 

Bruschetta – Huisgemaakte Ricotta – Paprika – Aubergine – Zwarte Olijven (2 St.) € 9,5 

Rode Garnalen uit Huelva – Gazpacho  € 12 

Geroosterde Tomaten – Meloen – Yoghurt – Pistache € 17 

Blauwvin Tonijn uit Almadraba – Olijfolie € 17 

Geroosterde Prei – Romesco – Gekaramelizeerde Perzik – Pecorino € 18 

Steak Tartaar – Beenmerg - Padrón Peppers € 19,5 

                       + supplement Kaviaar 7gr  + € 17 

Vis van de Dag   € 27 

Kalfswang – Aardappel Creme – Groene Kruiden € 28 

Côte de Boeuf – Salsa Verde (+/- 800gr) – [circa 50min] € 88 

Oocker Aardappelen – Salsa Brava – Aioli  € 8,5 

 

Menu 3 gangen € 45

   

DESSERT – TOT 22:30 

Crema Catalana Schuim – Sinaasappel Semifreddo – Abrikoos – Hazelnoot € 9 

Meringue – Crème Suisse – Kerzen – Frambozenijs € 9 

 

Heeft u dieetwensen of allergieën? Meld het ons dat wij hier rekening mee kunnen houden. 


