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Hommage aux vins libanais,

hotes d’honneur du Salon de Paris

Stimulé par une nouvelle génération de vignerons, le vignoble
libanais vit une période de renouveau. Cépages autochtones,

terroirs d'altitude. . . il s'illustre sur le chemin de la qualite.

Par Philippe Maurange
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orte dentrée de 'Burope au Proche-Orient, le

Liban entretient depuis des temps immémo-

riaux une relation passionnelle et passionnée

avecle vin. Sa production est attestée depuis

6000 avant notre &re. Et malgré Iinterrup-

tion dela période ottomane, le Liban nfa pas
rompu avec cette culture. Au XIX* siécle, au lendemain
d’une expédition conduite sous le Second empire, ce sont
les militaires puis les missionnaires frangais qui ont relancé
la viticulture sur les flancs du Mont-Liban. Aujourdhui,
les cicatrices des conflits passés et la présence de la Syrie
voisine nont pas effacé la vigne du paysage libanais. Au
contraire, elle sépanouit & lombre du fabuleux temple de
Bacchus érigé dans l'antique cité de Baalbek.

En effet, depuis la fin de la guerre civile qui déchira le
pays de 1975 4 1990, les Libanais ont repris en main leur
vignoble. Arrachées en 1982 par loccupant israélien, les

 vignes de la Bekaa ont été replantées. Les domaines se

sont multipliés, Huit en 1990, ils sont aujourd’hui 45, Leur
production annuelle séléve 4 8,5 millions de bouteilles.
Les vins rouges représentent 60 % de cette production,

les blancs et les rosés 20 % chacun. Les cépages borde- -

lais (cabernets sauvignon et franc, merlot et petit verdot)
ont d’abord été préférés aux grands cépages méditerra-
néens. Mais aujourd’hui, ces derniers ont la faveur des
vignerons. Mourvédre, tempranillo, cinsault et grenache
signent désormais des vins de forte personnalité, sans
parlér des expériences en cours avec dantiques cépages
“autochtones”. Coté blanc, du chardonnay et du sauvi-
gnon ont été plantés dans la plaine de la Bekaa. Une
erreur corrigée depuis avec la mise en avant de deux
cépages locaux, le merwah et Iobaideh, qui donnent eux
aussi des vins bien typés.




Page de gauche, I'un des
magnifiques monasteres
d'Adyar sur la chaine

du Mont-Liban. A droite,
Jill et Naji Boutros

du chateau Belle-Vue @,
Habib Karam de Karam
Winery @, la famille de
Said Touma du chateau
Thomas © et

Les 14 000 hectares du vignoble libanais se concentrent

aujourd’hui dans trois secteurs principaux : la plaine de la’

Bekaa, la plus vaste, le littoral et les contreforts du Mont-
Liban, des terroirs daltitude que les jeunes producteurs
comme Jean-Paul Khoury ou encore Eid Azar, le créateur
de Vertical 33, plébiscitent. « Au Liban comme ailleurs, les
températures montent en plaine et nous manquons deau.
Entre 2014 et 2015, il iy a quasiment pas eu de pluie »,
explique Eid Azar quia planté cinq hectares de pinot noir
sur le Mont-Liban. Heureusement, le secteur est enneigé en
hiver et ses vins ont ainsi gagné en fraicheur et en acidité.

Vers une reconnaissance des terroirs
Contrairement 4 d’autres grands vignobles, le Liban

niest A ce jour soumnis & aucune régle de reconnaissance de

terroirs et de hiérarchisation d’appellations. Un chantier

que la nouvelle génération des vignerons libanais entend

mener. A la téte de propriétés comme les domaines de
Baal, Vertical 33, Kefraya ou Khoury, ils ont conquis de
nouveaux terroirs dans les zones fraiches d'altitude et
ils se battent aujourd’hui auprés des autorités pour faire

reconnaitre ces terroirs sous la forme d'appellatiofis vil- -

lages. « Il est temps que le Liban passe a la vitesse supé-
‘rieure et s'inspire des plus grands vignobles du monde »
explique Fabrice Guiberteau, le directeur francais de ché-

teau Kefraya depuis plus de dix ans. Probléme : les plus

gros producteurs 4 I'instar de Ksara, Ixsir et Musar, dont

les vignes sont concentrées dans
la plaine de la Bekaa (elles repré-
sentent 30 % des plantations) s’y
opposent ! Une reconnaissance
des terroirs impliquerait pour ces
domaines qui, sur le modéle cham-
penois, achétent une grande partie
de leurs raisins, la fin de leur poli-
tique dapprovisionnements.

Méme le lancement en 2013 de
I'Institut national de la vigne et
du vin n'a pas débloqué la situa-
tion. Comme le souligne Zafer
E. Chaoui, président de 'Union
vinicole du Liban et propriétaire
du chéteau Ksara : « Le vin a beau
étre un fleuron de léconomie liba-
naise, le Parlement a dautres soucis
a gérer I'».
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LES CONDITIONS DE LA DEGUSTATION

Tous les vins ont été dégustés par Philippe Maurange
au Liban du 5 au 8 octobre 2016 a l'occasion du salon
annttel Vinifest. Ces dégustations ont été émaillées

de visites dans différentes propriétés de la Bekaa

et du littoral. Les millésimes dégustés sont pour

la plupart en vente.
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Au Pays du Cedre,
le vin cultive les di
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LITTORAL/PLAINE DE LA BEKAA

férences

Des domaines historiques de la plaine de la Bekaa et du fittoral aux défricheurs*
des contreforts du Mont-Liban, le vignoble libanais n'a jamais été aussi dynamique.

LES MAITRES

DU LITTORAL

Vignoble dans la
région de Batroun, ;[

Situé au nord de Beyrouth,
prés de Byblos, ce vignoble
compte peu de domaines mais
des noms célébres, dont

le chiteau Musar, propriété de
la famille Hochar. Plus récent,
l'autre domaine star de

la région est Ixsir, propriété
de Carlos Ghosn, le patron

de Renault-Nissan, située

a Batroun. Mais attention :

la quasi totalité des raisins
vinifiés prés de la céte
proviennent de la Bekaa.

CHATEAU MUSAR e

La famille Hochar produit Musar
depuis 1930 et défend un style qui lui
est propre. Jamais, ni Serge, i ses fils,
Gaston et Marc, ne sont tombés dans
la facilité dictée parla mode des vins
hyper concentrés et trop boisés. La
recherche de finesse, délégance et de
potentiel de garde est ici de mise dans
[élaboration des vins rouges & domi-
nante de cinsault, mais dont Passem-
blage peut aussi donner la part belle
au cabernet-sauvignon, Bien que les
vinifications seffectuent au domaine
situé sur les hauteurs de la baie de
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Jounieh au nord de Beyrouth, non
loin de Byblos, une grande partie
des raisins provient de la plaine de
la Bekaa. IIs sont transportés par

camion 4 la cave. « Deux heures -

de route qui participent au style de
Musar », sourit Gaston Hochar.
Sans levurage, en cuves béton et
avec de longues macérations (4 &
5 semaines), la sélection pour la
cuvée Chateau (200 000 bouteilles)
seffectue en fonction de la qualité
des lots et non en raison du terroir.
Le vignoble recense une dizaine
d’hectares en propriété et 60 ha en
location de vignes et 70 en achat
de raisins. La production moyenne
séléve & 600 000 bouteilles par an
dont 80 % en rouge, le reste étant
réparti entre blanc et rosé, Enfin,
l'autre particularité de Musar est la
mise tardive sur le marché de ses
vins, En 2017, cest le millésime...,
2006 qui est mis en vente !

16,5/20

CHATEAU MUSAR 2007
Un blanc issu de deux cépages
indigénes, le merwah et lobaideh.
Elevé sous bois (jusqu’a 20 % de
fts neufs selon les années),
“malo” effectuée, le vin exprime
une fine oxydation maitrisée
(blé noir et beurre salé).

15,5/20

CHATEAU MUSAR
2005

Commercialisé depuis 2013,
cet assemblage de caber-
net-sauvignon, carignan et
cinsault sexprime sur des
notes dépices et de cerises 3 _,
leau-de-vie. Sur la réserve, - “W

17/20

CHATEAU MUSAR 1998

Un rouge au caractére affirmé avec
une ouverture aromatique plus
aboutie que le 2005, encore un
peu jeune. Délicieux aprés un léger
carafage!

19/20
CHATEAU MUSAR 1964
Extraordinaire palette aromatique
avec des nuances de réglisse, de sucs
de viande, de menthol. Il a atteint le
niveau d'un grand bordeaux tout en
préservant son caractére typé.

i

IXSIR ©
Lancé en 2007 par trois amis,
Ltienne Debbanné, Hady Kahalé
et Carlos Ghosn, Ixsir est le pro-
jet le plus ambitieux qu’ait connu
le Liban en matiére de vin depuis
la fin de la guerre. Une cave pha-
raonique a été batie sur les hau-
teurs de Batroun. Le domaine qui
sétend aujourd’hui sur 110 ha (une
grande majorité des raisins est
achetée) produit trois gammes
de vin : El Ixsir (blanc et rouge),
Grande Réserve (blanc et rouge)
et Altitudes (blanc, rosé et
rouge). Le Saint-Emilionnais
Hubert de Boilard (chi-
teau Angélus) suit le jeune
cru. Iei, Iidée est de réunir
dans un seul vin les raisins
provenant de terroirs dif-
férents. Ixsir doit étre un
concentré des identités liba-
naises... La démarche fait
débat au moment ol une
poignée de vignerons se
bat pour la reconnaissance
des terroirs.

16,5/20
GRANDE RESERVE 2012

Un vin puissant, doté d'une matiére

" époustouflante en raison de son

équilibre frais et de son haut niveau
de maturité alliant la richesse médi-
terranéenne et une forme de classi-
cisme bordelais. Le boisé expressif se
fond tranquillement.

LES SEIGNEURS
DE LA PLAINE
DE LA BEKAA

Cette vaste plaine qui
sépare la chaine

du Mont-Liban de I’Anti-Liban
est a la fois le grenier, le
potager et le cuvier du Liban.
Sur ces terres arides, le
vignoble représente 30 % de
la production libanaise tenue
par les plus grandes marques
du pays : Ksara, Ixsir (dont la
cave se situe a Batroun),
Musar (dont [a cave se situe
a Jounieh) et enfin Kefraya
(installé sur place). Les deux
premiers achétent une partie
de leurs raisins a de petits
exploitants. Sous contrats,
ces derniers sont rémunérés
au kilo de raisins livré, sur

le modéle champenois, mais
sans contrainte de qualité.

[{SARA ©
Les chiffres impressionnent :
2,8 millions de bouteilles produites
chaque année grice 4 un vignoble
denviron 450 ha et de nombreux
contrats d'approvisionnements en
raisins signés avec de petits viticul-
teurs... Zafer E. Chaoui est
aujourd’hui 'un des plus importants
propriétaires libanais. Depuis 1990,
ila développé de maniére énergique
ce vaste domaine historique de la
plaine de la Bekaa, Ksara est le cin-
quiéme site le plus visité du Liban
(70 000 visiteurs/an) : un million de
bouteilles reposent dans un réseau
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de deux kilomeétres de caves
romaines découvertes en 1898 et
agrandi depuis. Sept vins rouges,
trois blancs et trois rosés (dont la
fameuse cuvée Sunset qui repré-
sente 72 % du marché du rosé au
Liban) sont produits a Ksara,

15/20-

CHATEAU KSARA 2012

Nous aimons la limpidité des tanins
et lexpression précise du fruit de cet
assemblage bordelais (60 % de
cabernet-sauvignon, 30 % de merlot
et 10 % de petit verdot).

15,5/20

CUVEE DU 3* MILLENAIRE 2011
Créé en 2000, cet assemblage de
petit verdot, cabernet franc et syrah
est élevé 24 mois en fiits neufs. Sile
boisé est marqué, le vin se distingue
par son caractére méditerranéen.

16,5/20

LE SOUVERAIN 2010

Cet assemblage de cabernet franc et
darinarnoa (cépage basque) affiche
un style plus complexe avec une
structure de tanins présente, mais
laissant place & lexpression d'un fruit
sincére et une grande fraicheur.

CHATEAU KEFRAYA ©
Michel de Bustros, décédé en 2016
a Iage de 88 ans, fut I'un des pion-
niers de la nouvelle vague des vins
libanais. D'une ferme familiale dans
la plaine de la Bekaa, a 20 km de
la frontiére syrienne, Michel de
Bustros a fait I'un des domaines
les plus reconnus du Liban. Il sort
son premier millésime en 1979 au
tout début de la guerre ! 11 reste
aujourd’hui le plus grand domaine

e VINS DU LIBANe®

PLAINE DE LA BEKAA/CHAINE DU MONT-LIBAN

d’un seul tenant avec 163 ha en
production sans achat de raisins.
Un tiers du vignoble a été replanté
depuis 2005 avec une densité assez
faible (4 000 piedstha) sans recours
al'irrigation avec, majoritairement,
du cabernet-sauvignon, dela syrah,
du cinsault et du tempranillo. La
cuverie et le chai ont été moder-
nisés en 2009, Au total, 1,2 million
de bouteilles sortent chaque année
du domaine sous le regard vigilant
de Toenologue maison, le Frangais
Fabrice Guiberteau. Aujourd’hui, les
héritiers de Michel de Bustros sont
propriétaires 4 45 % du domaine.
Walid Joumblatt, chef politique des
Druzes, posséde 55 % de Kefraya,
une protection bien utile !

14/20

LES BRETECHES 2014
Construit sur léclat du fruit, ce déli-
cieux rouge dentrée de gamme est
assemblé avec 35 % de cinsault. A
boire jeune.

16/20
CHATEAU KEFRAYA 2012
Plein, ce bel assemblage de syrah,

Des Francais engagés au Liban

Les cenologues frangais jouissent d'une grande influence au Liban. On en
dénombre pas moins de six qui conseillent des domaines, historiques ou
récents. Les Bordelais sont ici en force : Hubert de Botiard pour Ixsir,
Stéphane Derenoncourt 3 Marsyas, Dany Rolland épaulée par Julien Viaud
pour le jeune domaine Aynata et Eric Boissenot qui gére les assemblages
de Kefraya depuis son laboratoire médocain. Un peu seul, le Bourguignon
Yves Confuron accompagne le développement de Vertical 33.

©® Domaine présent au Salon du vin de La RVF

cabernet-sauvignon, mourvédre et
carignan offre des arGmes de cerises
noires avec une déclinaison de
tabac en finale. A attendre. Le 2011
est d’un trés bon niveau.

16,5/20

COMTE DE M 2012

Un vin denvergure avec une puis-
sance marquée en bouche, mais
conservant un moelleux de tanins
séduisant en finale. Les millésimes
plus anciens comme 2005 ou 2009
ont encore gagné en complexité,

CHATEAU NAKAD e
Depuis 1923 dans la famille Nakad,
cette propriété du centre de la
Bekaa (secteur de Jdita-Chtaura)
propose des vins en bouteilles
depuis les années 50. Avec dix hec-
tares en propriété et des contrats
dachat de raisins, le domaine pro-

duit 150 000 bouteilles par an. g

ainsi qu'une importante produc-
tion darak et de liqueurs parfu-
mées & base de résine d'arbres.
Jalal Nakad, aptés un BTS ceno
a Vayres, dans le Bordelais,
vinifie au domaine depuis
2012.

16/20

CHATEAU

DES COTEAUX 2011
Beaucoup de moelleux et
beaux parfums de tabac et
dépices pour cet assemblage
de cabernet-sauvignon et
syrah encore frais,
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LES NOUVEAUX
CONQUERANTS
DE LA CHAINE
DU MONT-LIBAN

Aprés des années

de conquétes viticoles
dans la plaine de la Bekaa,
une nouvelle génération de
vignerons libanais s'attaque
aux contreforts de la chaine
du Mont-Liban, ce cordon

de montagnes qui sépare

le littoral de la plaine de

la Bekaa. Ses coteaux arides
et ses températures plus
clémentes (il y neige souvent
a partir de | 000 metres en
hiver) excitent les convoitises !
La recherche de fraicheur,
une identité de terroir plus
forte, la diminution naturelle
des rendements et
Padaptabilité a de nouveaux
cépages sont aussi des .
arguments de poids. Prenons
I'exemple du domaine
Vertical 33 qui, 2 | 400 métres
d'altitude, a planté du pinot
noir. Ces nouveaux
conquérants proposent

des vins frais et intenses.

CHATEAU KHOURY e
En 1992, Ia famille Khoury achéte

des terres dans la montagne,

a trois kilométres de Ksara.

Quatre plus tard, elle décide dy

planter de Ia vigne et lance son
premier millésime en 2004.
Cest aujourd’hui Jean-Paul
Fl Khoury, 34 ans, de mére
alsacienne (dot la présence
de pinot gris, riesling et
gewurztraminer), cenologue
diplémé de la faculté de
Reims et formé chez Cordier
et Magrez 4 Bordeaux et
chez Veuve A. Devaux en
Champagne, qui est 4 la
téte des 15 ha du vignoble,
Le style des vins est encore
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un peu uniforme, 'utilisation de
la barrique marquée. Mais ils sont
dotés d'un réel potentiel. Le domaine
cherche un distributeur en France,

15/20

SYMPHONIE 2007

Belle évolution pour cet assemblage
de syrah, metlot, cabernets sauvi-
gnon et franc élevé un an en fiits
d'un 4 deux vins. Jolie rondeur des
tanins, ardmes élégants. ..

16/20
PERSEIDES 2008
'Assemblage & dominante de syrah
(50 %) complété & parts égales de
cabernet-sauvignon et merlot et
élevé 18 mois en fiits, dont 20 %
de neufs, Caractére sudiste pour ce
rouge a la finale concentrée,

CHATEAU QANAFAR
Créé en 2005 par la famille Naim,
ce domaine s'inscrit dans la nou-
velle vague libanaise. Dans Ia
Belkaa, les 17 hectares sont plan-
tés de syrah, cabernet-sauvi-
gnon et merlot. Des vinifica-
tions contrdlées, des élevages
modérés et une recherche
douce des tanins permet
délaborer des jus de belle
qualité et d'une grande frai-
cheur aromatique. Du style. |8

15/20
PARADIS
'DE QANAFAR 2013
La fraicheur du fruit séduit.
A garder cinq ans, ce vin «
conservera son croquant,

®VINS DU LIBAN e

CHAINE DU MONT-LIBAN

CHATEAU QANAFAR 2011
Grande finesse tannique et dexpres-
sion, avec une fraicheur de fruit déli-
cate et une finale tout en élégance,
fine, équilibrée et au boisé discret.

DOMAINE DE BAAL ©
Les premiéres plantations au
domaine de Baal ont lieu en 1994,
Mais cest seulement & partir de 2006
(premier millésime du domaine)
que Sébastien Khoury, aprés avoir
passé plusieurs années & Saint-
Emilion, propulse le domaine dans
le XX siécle avec la construction
d'une cave semi-enterrée et la certifi-
cation bio du domaine afin de mettre
envaleur ses terroirs, A 1200 m dal-
titude, sur les hauteurs de Ksara, le
domaine de Baal posséde 5 ha plan-
tés de syrah, cabernet-sauvignon,
merlot et syrah en rouge et char-
donnay et sauvignon en blanc. Une

vigneron de Crozes-Hermitage,
distribue en France !

18/20

DOMAINE DE BAAL
2011
Meélant fruit frais et délicate
structure tannique, ce rouge
posséde finesse et élégance.

| La nouvelle vague libanaise,

18,5/20

DOMAINE DE BAAL
2013

Cet assemblage de cabernets
sauvignon et franc (vinifiés
en vendange entiére) affiche

pépite quAlain Graillot, le grand

une grande rigueur aromatique aux
nuances de cerise noire et de prune,

VERTICAL 33

Un nom original pour ce tout jeune
domaine qui a produit son premier
millésime en 2014. Vertical pour
la verticalité de son terroir niché &
1400 m daltitude et 33 pour Ia lati-
tude a laquelle se situe le domaine.
Nous devons cette création 3 Eid
Azar, un médecin libanais spécia-
lisé dans les maladies infectieuses et
installé & New York. Avec ses deux
associés Georges Cortas et Joseph
Ghossian, il a planté 4 ha de pinot
noir et espére bien atteindre les
10 ha d'ici 2020. Bénéficiant d'une
forte réserve hydrique, en raison de
la neige, les pinots ne souffrent pas
ici de la chaleur. Pour veiller sur ces
plants, il a fait appel au Bourguignon
Yves Confuron. A partir de 2015,
des vinifications parcellaires ont été
mises en place, Six hectares de cin-
sault, carignan et grenache sont aussi
plantés dans le secteur de Kefraya.

15/20 _
CINSAULT DU SOIR 2015
Minéral aux doux parfums de cerise,
cest un vin délicat ef raffiné, tout en
fraicheur de séve, dans un style
souple  a finale mentholée.

19/20

BLANC 2015

Issu de vieilles vignes dobaideh a
1100 m daltitude, cest le plus grand
blanc dégusté par La RVF au Liban,
Superbe matiére aux parfums de
citron confit, feuille froissée et acacia.

ADYAR ®

Adyar (monastére en arabe) réu-
nit les vignobles de huit monas-
téres maronites répartis dans trois
districts : Jbeil (Aannaya, Maad et
Kfifane), Metn (Mar Moussa, Beit
Chebaab et Quobbai) et Chouf
(Rechmaya et Sir). Si les monas-
teres du district de Jbeil sont situés
sur la bande littorale, les six autres
sont implantés sur les contreforts
de la chaine du Mont-Liban (dot
la présence dAdyar dans cette
famille. Créé en 2003, le domaine
ne décolle quen 2004 avec larri-
vée du Francais Frédéric Cacchia
(un ancien de Massaja). Les 40 ha
d’Adyar ont été plantés entre 2003
et 2009 sur des coteaux situés
entre 400 et 1 600 m daltitude,
Soit 40 parcelles & fencépagement,
multiple : cabernets sauvignon et
franc, merlot, petit verdot, gre-
nache, syrah, mourvédre, sangio-
vese et tempranillo. La gamme
(100 000 flacons) compte neuf

_ rouges, un blanc et un rosé,

14,5/20

MONASTERE AANNAYA 2012
Issu & 100 % de cabernet franc,
ce rouge est élevé 24 mois en flits
neufs. En bouche, les notes de
béton de réglisse font place aux rai-
sins confits. Une acidité bienvenue
apporte un soupgon de fraicheur.

16/20

MONASTERE DE MAR
MOUSSA 2012

Assemblage de syrah, petit ver-
dot et cabernet-sauvignon au
boisé intégré, la finesse tannique
agréable. Epicé et délicat.

15/20

MONASTERE DE BEIT
CHEBAAB ICE WINE 2014

Sur le terroir frais de Metn, ce blanc
(riesling et sauvignon) est récolté et
vinifié en ice wine (vin de glace).
Avec 100 g de sucre résiduel, il
séduit 4 Ia fois par sa gourmandise
citronnée et son expression natu-
relle du fruit,
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