
 
 
 
 
 
 

 
Minut’Produits n°2 

 
Et voici déjà le numéro 2. Cette semaine, la minute met en avant un nouveau fournisseur très 
local : l’arbre à savon d’Ottignies-Louvain-la-neuve, une savonnerie pas comme les autres et 
à découvrir d’urgence. Après le zoom sur les produits, une première astuce culinaire qui vous 
permettra de conserver vos bananes et des idées de cocktails pour passer vos soirées d’été au 
frais. 
 
Allez, assez parlé, passons au vif du sujet ! 
 
 

Zoom produits 
Ce sera la fête du frais ! 

 
Sur l’étal des légumes 
Des courgettes vertes, jaunes et rondes (Grow) 
Des courgettes pour soupes (Champi Sart) !New 
Des aubergines et des concombres (Grow) 
Des salades,  des bettes et des herbes en pagaille (Coppin Cop’Plantes) 
Des haricots verts et les premières tomates cerise (Le Terroirsite) !New 
Et encore des carottes,  des poireaux, des choux-fleurs  (Le Terroirsite) 
... 
 
Sur l’étal des fruits 
Des fruits d’été comme les abricots, les nectarines, les pêches (La Vall dela Casella) ou 
encore des kiwis et des pêches jaunes (Espagne) 
Des fraises s’il en reste (Piroy ou Ferme d’Enée) 
Le retour des pommes Jonagold (Les verger de la Vallée) 
 
Au rayon frais 
Le retour de la mozzarella de bufflonne (Bufflardenne) 
Et toujours de la Feta’Vache (Ferme de Warichet) et de la feta nature (Ferme de 
Champignol) 
Riz au lait de chèvre avec ou sans caramel (Chèvrerie des Saules) !New 
 

Au rayon cosmétique 
Dentifrice solide, déodorant solide aux huiles essentielles et mousse à raser (L’arbre à 
savon) 
  



Astuce culinaire 
Et en plus c’est bon pour la planète ! 

 
Ne jetez plus vos bananes trop mûres mais congelez-les. En effet, elles peuvent passer par le 
froid pour être conservées longtemps. Elles sortiront noires mais leurs chaires seront toujours 
utilisables dans vos smoothies, vos banana bread ou encore votre glace maison. 
 
 

Des idées pour vos apéritifs d’été 
avec les produits de La Walhinette bien sûr ! 

 
 
                                 Nona Spritz, une alternative sans alcool du célèbre Apérol Spritz. 
                                 La recette est simplissisme : ½ Nona Sritz + ½ Tonic sur des glaçons. 
                                 Vous pouvez oser la rondelle de citron ou d’orange. 
 
                                 Prosecco et sureau, de quoi personnaliser vos bulles. 
                                 Un trait de sirop de fleur de sureau + du prosecco bien frais. 
                                 Petit conseil : un trait de sirop sinon le goût du sureau prendra le dessus !  
 
                                 Gin Cuberdon et un glaçon original pour une soirée tout en rouge...  
                                 Congelez tout d’abord quelques cuberdons rouges. 
                                 Placez-en un dans chaque verre en guise de glaçon. Ajoutez 1 part de Gin  
                                 pour 2 parts de tonic.  
 
 
 

Zoom sur un fournisseur local 
L’arbre à savon, un coup de cœur de la cellule produits 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Implanté à Ottignies-Louvain-la-Neuve, l’arbre à Savon est une savonnerie à froid. Il présente 
une large gamme de produits qui va du baume pour les lèvres à la mousse pour la barbe en 
passant par les shampoings. Il propose aussi des savons en vrac. Les ingrédients sont bio et 
sains et leur philosophie va jusqu’au zéro-déchet dans leurs emballages qu’il reçoit jusqu’au 
papiers recyclés des étiquettes. Quant aux pots en fer ou en verre, ils peuvent être rapportés 
pour être réutilisés.  



 
Notre gamme commence avec un déodorant solide aux huiles essentielles, un dentifrice solide 
au Tea Tree et une mousse à raser. Elle est pas belle, la vie ?  
 
 

Nouvelle signalétique sur les étiquettes des fruits et légumes  
Des idées pour plus de transparence ! 

 
Pour rappel, vous trouverez dorénavant des ronds de couleurs sur les étiquettes de prix des 
fruits et des légumes afin de vous avertir de leur fraîcheur. Ils sont au nombre de quatre pour 
l’instant. 
 
A savoir :  
 
Vert pour une fraîcheur du week-end (livraison le vendredi) 
Orange pour une fraîcheur d’une ou plusieurs semaines (ex. les pommes-de-terre se gardent 
               plusieurs semaines) 
Bleu pour  une dernière présentation sur notre étal : équivaut à une réduction de 20% 
Rouge pour un retrait immédiat de l’étal : équivaut à une réduction de 50% voire la gratuité 
selon les cas. 
 
 
 

Les coups de cœur de la Cellule Produits 
Pour vous inciter à en savoir plus et à en goûter ! 

 
 
 
 
 
 
 
 
Ca et là, vous trouverez des petits cœurs collés sur certains produits dans les rayons de La 
Walhinette. Il s’agit tout simplement d’un coup de cœur de la Cellule Produits qui désire 
mettre en avant leurs atouts comme caractère super local, goût, philosophie, fun, prix... et 
bien plus ! 
 
Si vous aussi, vous voulez nous faire part d’un coup de cœur, n’hésitez pas à demander un 
autocollant à la caisse ! 
 
Alors, nous nous voyons ce week-end ? 
 
 
 

La Minut’Produits est une initiative de la Cellule Produits 
N’hésitez pas à la partager. Nous restons à votre écoute. 

 produits.lawalhinette@gmail.com 


