
 
 
 
 
 
 

 
Minut’Produits n°12 

14 septembre 2023 
 
Bonjour les Coop’s, 
 
Votre Walhinette continue à s’étoffer avec cette semaine, un nouveau producteur local et bio, 
Au groin du Village. Comme son nom l’indique, il est plutôt du côté de la viande de porc que 
du tofu ou du tempeh. Vous saurez tout dans l’article qui lui est dédié. 
 
Comme vous l’aurez sans doute remarqué, les légumes et fruits passent tout doucement de 
saison. Les premiers potimarrons et courges butternut seront donc sur les étals. Faites leurs bon 
accueil dans vos potages ou vos légumes farcis ! 
 
Si vous souhaitez nous recommander un produit, si vous connaissez un producteur que l'on 
pourrait ajouter dans les rayons de la Walhinette, n'hésitez pas à nous en faire part à 
produits.lawalhinette@gmail.com. 
 
Allez, assez parlé, passons au vif du sujet ! 
 

 
Zoom produits 
On ne lâche rien ! 

 
Sur l’étal des légumes 
GROW des potimarrons, des butternuts, des tomates, des haricots verts, des concombres, des  
              patates douces 
Cop Pin Cop’Plantes des salades, du céleri, des courgettes, des pâtissons, des poireaux, des 
                                     choux chinois, du fenouil, des betteraves et des herbes 
Agricovert des radis 
Paysans-Artisans des choux rouges, des choux-fleurs 
... 
 
Sur l’étal des fruits 
Paysans-Artisans des bananes, des raisins, des mangues séchées 
Biofresh des kiwis jaunes 
... 
 
Au rayon frais et autres 
Au Groin du village : des burgers, des rôtis, dela saucisse, des merguez, de la chipolata, du  
                                     lard, du haché porc/bœuf, des spiringues 
Coq des prés il reste des poulets entiers  
La ferme de Linciaux il reste toujours des burgers de bœuf surgelés  
... 



Un poducteur à l’hommeur  
 
 

 

Au Groin du village est un petit élevage dynamique, bio et local.  

 

Les cochons de races rustiques et locales sont élevés en plein air selon les 

principes de l’agriculture biologique. Les mères ont leurs portées directement 

en prairie, les petits naissent dans une cabane bien chaude avant de 

gambader dans l’herbe fraîche.  

 

L'éleveur, Christophe Michotte a également souhaité s’enraciner dans le 

terroir agricole existant en collaborant étroitement avec des agriculteurs 

voisins qui cultivent avec soin les aliments pour ses cochons. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Une dernière ou deux pour la route.... 
Développer l’offre du vrac ? Oui, ce sera bientôt une réalité ! 

Et c’est à La Walhinette que cela se passe. 
 

Alors, nous nous voyons ce week-end ? 
 

La Minut’Produits est une initiative de la Cellule Produits 
Nous restons à votre écoute. N’hésitez pas à la partager. 

 produits.lawalhinette@gmail.com 


