Le dimanche en 2 services

LE NEW BRUNCH DE TONTON e Hin

x 1 BOISSON CHAUDE AU CHOIX

expresso, café allongé, thé ou infusion Dammann, café artisanal piston, café au lait, déca, chocolat chaud, Feeeeeeeeeessssseeeeeeresssssssseseeeeeessssssssseeeseeeessssssssseesereeesssssann .
lait d’avoine ou boisson chaude du moment DISPO en SUPPLEMENT :
x 1 VERRE DE JUS D’ORANGES PRESSEES ou AUTRES JUS .
R : + 0,60€ : 1/3 baguette
x BEURRE, MIEL, CONFITURES ARTISANALES LOCALES & PATES A TARTINER A VOLONTE* i + 2€ Ibacon, pancakes, croissant, ceuf sur le plat
i + 3€ . ceufs brouillés, English muffin, frites

x FROMAGE BLANC & MUESLI* ! + 4€ :omelette, demie flammekueche, saucisse :
x  SALADE DE FRUITS DE SAISON* O ;

173 DE BAGUETTE

X

STEP 1 (chorsis 4, B0x ¢) STEP 2 (Choost 4,801 €) STEP 3 (1as camt ou v'as pas camie )
\A/ DEMIE FLAMMEKUECHE @ \A/ (EUFS SUR LE PLAT & BACON \A/ CROISSANT
* Captain Flamm : créme maison, lardons, oignons \B/ OMELETTE ROULEE & BACON \B/ ENGLISH MUFFIN

Ve Captain Vege : créme maison, chévre & miel, oignons
\B/ SMASH BURGER & FRITES a la Belge >>> supp +3€

\C/ SAUCISSE GORRONNAISE GRILLEE & FRITES a la Belge

\C/ (EUFS BROUILLES & BACON \C/ PANCAKES

2 0000 oy S

x 1 BOISSON CHAUDE au choix

x 1 VERRE DE JUS D’ORANGES PRESSEES ou autres jus
x  DEMIE FLAMMEKUECHE (voir liste brunch)

x 1 PANCAKE ou 1 CROISSANT, BAGUETTE

x BEURRE, MIEL, CONFITURES ARTISANALES LOCALES
& PATES A TARTINER A VOLONTE*

Sansgluten® \" Végétarien x FROMAGE BLANC & SALADE DE FRUITS DE SAISON*

*LES YEUX PLUS GROS QUE LE VENTRE !
>>> attention au gaspillage chaton

Le brunch de Tonton est généreux. Le fromage blanc,
la salade de fruits et toutes les tartinades sont a
disposition sur le buffet, merci de respecter les regles
d’hygiéne et attention au gaspillage.

Prix nets en euros. Liste des allergénes disponible sur demande. Toutes nos viandes proviennent de France ou de I'Union
Européenne. **Proposition sans gluten non adaptée en cas de maladie cceliaque.



@ BRUNCH FOR KIDS rzan VD

x 1 BOISSON CHAUDE au choix
x 1 VERRE DE JUS D’ORANGES PRESSEES ou autres jus

x DEMIE FLAMMEKUECHE au choix

* Captain Flamm : créme maison, lardons, oignons
V * Captain Vege : creme maison, chévre & miel, oignons

x 1 PANCAKE ou 1 CROISSANT, BAGUETTE
x BEURRE, MIEL, CONFITURES ARTISANALES LOCALES
& PATES A TARTINER A VOLONTE*

x FROMAGE BLANC*

x SALADE DE FRUITS DE SAISON*

*a disposition sur le buffet, merci de respecter les régles d’hygiene et de gaspillage

@ DEUX SERVICES

11h00 ou 13h15

Sansgluten**  \” Végétarien

Prix nets en euros. Liste des allergénes disponible sur demande. Toutes nos viandes proviennent de France ou de I'Union

Européenne. **Proposition sans gluten non adaptée en cas de maladie cceliaque.
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QY koS s TS 1 INFUSTONS

O Thé Darjeeling (noir)

O Thé Sages (noir)

bergamote, vanille, jasmin

O Thé Bulgare (noir)

framboise, orange & rose

O Thé Agrumes (noir)
citron, pamplemousse, orange,
mandarine, clémentine, bergamote

O Thé Touareg (vert menthe)

O Thé Bali (vert)

péche, litchi, rose & pamplemousse

© Thé Oriental (vert)

passion, fraise & péche

© Pecan Pie (rooibos)
miel, amande, noisette & noix de pécan

© Vanille(rooibos)

rooibos aromatisé a la vanille

© Infusion Nuit d’été

fleur d’hibiscus, écorce de cynorrhodon,
framboise & fraise

O Infusion Provence
fleur d’hibiscus, écorce de cynorrhodon,
orange, péche & abricot

O Boisson chaude du moment
demande a ton serveur préféré
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