12h00 - 14h00*
*14h30 samedis & jours fériés

17h30 - 22h15

vt |

Captain Flamm 9,90¢€
créme maison, lardons, oignons, roquette

Chaperon rouge 11,90€
créme maison, lardons, oignons, fromage rapé,

champignons, roquette

Seguin for ever 12,90€

créme maison, chevre, miel, lardons, oignons, roquette

HAPPY FOOD de 17h302 1%h
Captain Flamm 26,90€

Assiette de frites 4€
Saucisson 4€
12h00 - 14h00*
*14h30 samedis & jours fériés

19h00 - 22h15

La Gauloise

13,90€

créme maison, oignons, poulet roti, mozzarella,

sauce moutarde miel, roquette

\’ Sexy Veggie

12,90€

créme maison, oignons, fondue de poireaux, pommes de terre

réties, poivrons confits, sauce moutarde miel, roquette

Tartikiff

13,90€

créme maison, oignons caramélisés, lardons, pommes de terre

roties, reblochon, herbes de Provence, roquette

BURGLR)

Bol de salade

3€

. Il

du lundi au vendredi midi
hors jours fériés

Entrée

>>> 3€

BURGER DU MOMENT >>> DEMANDE AU SERVEUR

L Version sans gluten 15,90€

=

Burger Smash Tonton et frites maison a la Belge, 1 sauce au choix

bun artisanal, steak haché smashé, sauce cheddar, oignons confits au balsamique, coleslaw, ketchup

Burger de Calimero et frites maison a la Belge, 1 sauce au choix

bun artisanal, steak haché, ceuf sur le plat, oignons caramélisés, sauce poivre, ketchup, emmental, tomate, salade

Burger du Cowboy et frites maison a la Belge, 1 sauce au choix

bun artisanal, steak haché, sauce ranch, cheddar, crispy bacon, pickles de chou rouge, oignons caramélisés

L Version sans gluten 17€

Burger Tata de Savoie ou quoi ? et frites maison a la Belge, 1 sauce au choix

bun artisanal, steak haché, fromage a raclette, bacon, oignons confits au balsamique, salade, ketchup

O Version sans gluten 18,50€

Burger Mozza lover et frites maison a la Belge, 1 sauce au choix

bun artisanal, steak de mozzarella pané, sauce BBQ, tomate, oignon rouge, iceberg

- \/ Burger Mozza lover, patates roties, 1 sauce au choix 15,00€

Burger du beauf et frites maison a la Belge, 1 sauce au choix
bun artisanal, pulled pork (effiloché de porc), sauce BBQ, coleslaw, tomate, emmental, iceberg

Q- Version sans gluten 17,00€

12h00 - 14h00*
*14h30 samedis & jours fériés

19h00 - 22h15

Q
~

MATY

14,90€

16,50€

16,50€

17,50€

15,00€

16,00€

SUPPLEMENTS

+ 1€ . sauce barbecue, moutarde & miel,
mayonnaise, cheddar, poivre, ranch

+ 2€ . bacon, fromage, coleslaw, patates réties,
guacamole, ceuf

+ 4€ : steak haché, steak de mozzarella pané,

pulled pork

HYPERSENSIBILITE ALIMENTAIRE ?

Le gluten et le lactose ne sont pas tes amis ?
>>> On s’adapte a toi chaton !

La Suggestion du Chef

Demande au serveur

Chaque semaine un bon p’tit plat : poisson ou viande, accompagné de ses garnitures.

Prix variable selon la création. Sous réserve de disponibilité.

Andouillette de Troyes 150g

aligot a la Tomme de Savoie, sauce moutarde miel, salade
- - Laméme en double

Chicken Wings

frites, coleslaw & sauce barbecue

Croque Tonton

béchamel, créme, emmental, jambon & salade fraicheur
Q@ Supplément frites

-2 Supplément ceuf (Croque Madame)

Winter Crumble

16,90€

+3€

13,90€

9,50€

+3€
+2€

13,90€

butternut, chévre, échalotes, pommes de terre réties, pickles de chou rouge, salade

Hot Biquette salade

salade, toasts de chévre chaud, jambon sec, miel, noix,
crudités, vinaigrette balsamique

La Rebloch’

ALADEY

14,90€

15,50€

salade, tomates, sauté de pommes de terres, oignons, lardons,
croustillant de reblochon, champignons, creme échalote et ciboulette

Prix nets en euros. Liste des allergénes disponible sur demande.
Toutes nos viandes proviennent de France ou de I"Union Européenne.

Planche & Tonton (dispo dés 17h30)

17,50€

*assortiment de charcuteries
*frites maison a la Belge & ketchup

*camembert roti au choix : . nature

. tomates séchées & herbes de Provence

. pommes & miel . chorizo & romarin

PAOTA D A TATIA S

Carbonara 13,90€
linguines a la carbonara, pancetta, copeaux de parmesan, ceuf
Lasagnes bolognaise 14,90€

sauce tomate basilic, viande hachée, béchamel, parmesan et salade fraicheur

X

OU petite Pasta carbonara
1 belle boule de glace

X

X

12€

MW T e

1 demi flammekueche (Captain Flamm) frites

OU steak haché frites

1 sirop a I'eau ou 1 diabolo



11T CREDK E1 GRINOTAG

17h30 - 22h15

\/ Préfou nature (ail et beurre sal€) 7,00€ }/ Camembert réti au choix 8,50€

Préfou fourré (chévre ou chorizo) 8.00€ . nature . tomates séchées & herbes de Provence
’ . pommes & miel . chorizo & romarin

V' Sticks de mozzarella panés & sauce BBQ 7,90€ Planchette de 3 camemberts rétis au choix 22,50€
Saucisson 5.50€ Planche a Tonton 17,50€
Terrine au choix (selon dispo) 7,90€ *assortiment de charcuteries

. . *frites maison a la Belge & ketchup

V Guacamole (& tortllla chips) 7.90€ *camembert réti au choix : . nature . tomates séchées & herbes de Provence
Assiette de frites & la Belge & ketchup 6,00€ - pommes & miel . chorizo & romarin
(double cuisson dans la graisse de beeuf) \/ Planchette de fromages petite 9,90€ grande 15,50€
Assiette de frites a la Belge du cousin de Savoie & ketchup 7,50€ Planchette de charcuteries petite 11,90€ grande 19,50€
(sauce raclette & oignons frits) Planchette mixte (charcuteries et fromages) grande 19,90€ maxi 29,90€

47v302 19"

DEDIRED LT GOVRANDILY

Moelleux chocolat et son coeur coulant 7,90€
(2 commander avant 14h le midi et 22h le soir)

Tiramisu Schokobons 7,90€

Fondant aux amandes 6,90€

Chantilly & amandes caramélisées

Mousse au chocolat, chantilly et émietté de pistache 6,90€

\4 — Café gourmand / Thé gourmand 9,50€

QY -
FO(‘H i Glaces/Sorbets artisanaux 1 boule 3€ / 2 boules 5€ / 3 boules 7€
chocolat, vanille, citron, framboise

Ben & Jerrys 4€

Petit pot de créme glacée ou vegan... selon dispo

2 services / 11h00 ou 13h15

2 RN N &

x 1 BOISSON CHAUDE AU CHOIX x 1 BOISSON AU CHOIX

expresso, café allongé, thé ou infusion Dammann, café artisanal piston, café au lait, boisson chaude, biére 25cl, verre de vin 12cl, coupe de Prosecco 12cl ou soft 25c¢l
déca, chocolat chaud, lait d’avoine ou boisson chaude du moment

x 1 VERRE DE JUS D’ORANGES PRESSEES ou AUTRES JUS

x 1 BURGER SMASH TONTON et frites maison a la Belge, ketchup

bun artisanal, steak haché smashé (producteur local), cheddar, oignons L
x 1 PANCAKE, BAGUETTE & CROISSANT confits au balsamique, coleslaw, ketchup Version
lut
OU 1 BURGER TATA de SAVOIE et frites maison 2 la Belge, ketchup et e

x  BEURRE, MIEL, CONFITURES ARTISANALES LOCALES bun artisanal, steak haché (producteur local), fromage a raclette, bacon,

& PATES A TARTINER A VOLONTE* oignons confits au balsamique, salade, ketchup
OU 1 FLAMMEKUECHE AU CHOIX et frites maison a la Belge, ketchup

x FROMAGE BLANC & SALADE DE FRUITS DE SAISON* (voir liste du brunch)
x  DEMIE FLAMMEKUECHE AU CHOIX x 1 DESSERT AU CHOIX
 Captain Flamm : créme maison, lardons, oignons » Pancakes et son choix d’accompagnements*
* Seguin For Ever : creme maison, chévre, miel, lardons, oignons * Fromage blanc et son choix d’accompagnements*
* La Gauloise : créme maison, oignons, poulet réti, mozzarella, sauce moutarde miel * Salade defruits

\/ * Sexy veggie : change a chaque saison, demande au serveur

x (EUFS BROUILLES, CHAMPIGNONS FRAIS & BACON GRILLE
x CHARCUTERIE & FROMAGE m BKUNCH mK KIDS (-12 ans) g @

x 1 boisson chaude au choix

*LES YEUX PLUS GROS QUE LE VENTRE !
>>> attention au gaspillage chaton

Le brunch de Tonton est généreux. Le fromage blanc, la salade de fruits

et toutes les tartinades sont a disposition sur le buffet, x beurre, miel, confitures artisanales locales & pétes a tartiner a volonté*
merci de respecter les régles d’hygiéne et attention au gaspillage.

x 1 verre de jus d’oranges pressées ou autres jus

x 1 pancake ou 1 croissant, baguette

x Fromage blanc & salade de fruits de saison*

x Demie flammekueche au choix (voir liste du brunch)

Prix nets en euros. Liste des allergénes disponible sur demande. Toutes nos viandes proviennent de France ou de I'Union Européenne.



BIERED PREION

i

6 Artisanal

Certifié Agriculture Biologique

Sirop +0,30cts

BIERES PRESSION DU MOMENT
>>> DEMANDE A TON SERVEUR

@ Rombiere Pils (4°) 3,90 5,80
artisanale rafraichissante et désaltérante

@ L: Débauche IPA (6°) 6,20 9,30
fruitée et délicatement amere
Chouffe Soleil (6°) 5,80 8,70
blonde délicatement fruitée

Q Troquette (5,6°) 4,70 7,10
ambrée ronde, douce et gourmande
Saison Dupont (6,5°) 5,20 7,80
blonde séche et désaltérante

° Love & Flowers (4,2°) 5,60 8,30
blanche artisanale, douce et rafraichissante
Monastique Red (7°) 5,80 8,70
arémes sucrés de cerises
Licorne (4.8°) 3,90 5,80
Alsacienne |égére et équilibrée
Picon biére 4,70 7,10
Panaché 4,60 7,00
Monaco 5,00 7,50

ONIT(

10 DRINA

S

LOCKTAILY

i

11,00

18,40

16,80

13,80

15.00

16,30

16,80

11,00

13,80
13,70
14,30

AP HOUR

PRESSION

502 i 1L |

VERRE DE VIN

Ci2a)

17h00 — 19h00

PINTE DE SOFT*

3,50 6,50 2,00 4,00
6.50 12,00 2 + 6 -r
+ 9
6,00 11,00 O oﬂ
©
5,00 9,00
Anjou Rouge, o
. *Pepsi, limonade,
5,50 10,00 Saint Chinian, sirop a I’eau, diabolo
Sauvignon,
Rosé Corse,
6,00 11,00 Layon
6,00 11,00
de 7h
Captai® 405 A€
500 9,00 Assiette de 12
Sal
5,00 9,00
5,60 10,00

Desperados (5,9°) 33l 6,00
Brewdog Punk IPA SANS GLUTEN (s5,4°) 33l 6,80
La révolution craft beer en sans gluten !

Brooklyn Special Effects (0,4°) 33l 6,40

Le plaisir de la biére mais (presque) sans I'alcool !

A partir de 18h

L000000000NG DRINK -t

Mojito classique

Rhum Bacardi, citron vert, menthe, cassonade, Perrier

Mojito du Jour

Rhum Bacardi, citron vert, menthe, cassonade, Perrier + purée de fruits du jour

Sneaky honey

Vodka infusée au romarin, liqueur de rhubarbe, jus de citron vert,
sirop de miel, Perrier

Mai Thai by Tonton

Rhum ambré Bacardi, Cointreau, sirop d'orgeat, jus de citron vert, d’ananas
et de passion

L"amour sur la plage

Vodka, creme de mre, sirop de péche, jus d'orange et de cranberry

Topette

Menthe Pastille, jus de citron vert, sirop de concombre, menthe fraiche, Perrier

Porn star

Vodka, creme de passion, jus et purée de passion, sirop de vanille

Britney Spritz

Apérol, Prosecco, créme de passion, jus d’orange

Moscow ou Angevin Mule
Vodka ou Cointrau, jus de citron vert, ginger beer

9,50
Costaud 12,50

10,00
Costaud 13,00

11,00
Costaud 14,00

11,00
Costaud 14,00

9,00
Costaud 12,00

8,00
Costaud 11,00

9,50
Costaud 12,50

9,00
Costaud 12,00

10,00
Costaud 13,00

HORT DRINK &

Rosie 9,00

Gin, liqueur gingembre, jus de citron, sirop de sureau,
thé vert Bali (litchi, pamplemousse, rose et péche)

William Shakes Pear 9,00

Gin Bombay Sapphire, liqueur de gingembre, jus de citron vert,
sirop de poire, thé noir des sages (vanille, bergamote et jasmin)

Gome

Virgin mojito 6,50

Citron vert, menthe, cassonade, limonade, perrier

Virgin mojito du jour 7,10

Citron vert, menthe, cassonade, limonade, perrier + purée de fruits du jour

Marley 6,90

Jus d’orange, jasmin, violette et hibiscus

dJulien tout Doré 6,90

Jus d’orange, mangue, fruit de la passion, papaye, kiwi

COCKTALS CLASSIQUES & COCKTAIL DU MOIS
>>>DEMANDE AU SERVEUR <<<

Prix nets en euros. L abus d‘alcool est dangereux pour la santé.




APERO v ALCOOLY

Kir 12l 3,50 Whisky William Lawson’s 4cl 5,50 Pepsi, Pepsi Zero 33¢l 3,50
Kir pétillant 12c 5,50 Whisky Jack Daniel’s 4cl 5,50 Schweppes Tonic 25c! 3,50
Whisky Talisker 10 ans 4cl 8,50 Orangina 25cl 3,50
Ricard x| 3.00 Whisky Lagavulin 16ans 4c| 12,00 Seven Up 25c! 3,50
Douwbe 5,00
Metre 27,00 Bourbon Woodford Réserve 4cl 8,00 Redbull 25c¢! 5,50
Jager Bomb 3¢l 4,50 Perrier 33cI 3,50
Douwbe 9,00 Rhum Bacardi 4ans 4cl 5,50 Jus de fruits 25c] 3.50
Martini rouge/blanc 6c! 5,00 Rhum Barcelo Imperial 4cl 8,00 orange, fraise, pomme, abricot, ananas, tomate
Rhum Bumbu 4cl 6,50 Thé glacé maison 5ocl 4,50
Baileys 6cl 6,00 L ; 3.00
I ,00 monade 33l .
Menthe Pastille, Get 27 6cl 6,00 Rhum Santa Teresa 4c 11
Cachaga Leblon 4l 6,00 Diabolo 33! 3,50
Tequila Camino Blanco 4c! 5,50 Rhum arrangé Bigalet 6c| 7,00 Sirop a I'eau 25cl 2,50
Vodka Eristoff 4cl 5,50 Demande le rhum arrangé du moment Evian, San Pellegrino socl 4,00
Gin Bombay Sapphire 4cI 6,00 San Pellegrino 100cl 6,00
tranche 1€
. +
Cognac Gautier VS 4c 8,00 *Pepsi, limonade, jus d'orange, tonic,
Liqueur d’Amarande 4c| 6.50 jus d'ananas, jus de pomme (Redbull +3¢€)
Cointreau, Calvados 4cl 6,50 Los bolssons sont servies
. . SHOOTER 3,00 METRE 27,00
Cointreau Noir 4c! 7,50 avec paille biodégradable
Demande nous les shoots du moment !

o BUI9O0NS CAAUDES
Expresso, déca 1,80 Cappuccino 4,20 Café Viennois 4,20 Irish coffee (whisky) 7,50
Café allongé 2,00 Chocolat chaud 4,20 Chocolat Viennois 6,00 Angevin coffee (Cointreau) 7,50
Café créeme 2,60 Café piston artisanal 4,00 Thé/Infusion Dammann 4,50
Noisette 2,00

VIN Verres, pichets & bouteilles I

Tonton a sélectionné des pépites de petits producteurs qui travaillent dans le respect de la terre pour nous offrir dans chacune de leurs quilles un concentré de leur terroir ! #wineporn

[A Rouges souples et fruités ]

Anjou Rouge Tuilé — Chéteau de la Viaudiére

cabernet sauvignon a 100%, charnu et délicat

3
3

la souplesse d'un gymnaste ! on le boit avec tout, tout le temps

IGP du Gard = JUSTIN rouge - Chateau Saint Cyrgue

Saumur Champigny — Volage - Les Clos Maurice

juste un... souvent on en reprend parce que c'est fruité et facile

a8

Blaye = Chateau Moulin de Rioucreux = Guérin

girondin souple, sur fruit, pas de tanins ! une gourmandise bordelaise

[A Rouges riches et gourmands ]

a8

Cotes du Rhone - Feuille de Garance
grenache, syrah, cinsault, puissance maitrisée, soyeux

ﬂ Fitou — Mas La Borde = Chateau de Nouvelles

attaque fondue et charpentée, épicé comme un bon Fitou

St Chinian - Les Branquignols

syrah, grenache et carignan, un vin terrestre, tanins riches

IGP fle de beauté - Vignerons d’Aghione

tout simplement la Corse en bouteille

a8

vin de copains a toute heure

IGP Rosé de Loire = Chéteau de la Viaudiére

12d 254 50d 75 [/\ Blancs secs | 12d  25d 50d 75
520 10,20 19,80 27,50 ] Sauvignon IGP - Chéteau de la Viaudiére 4,30 8,30 16,40 22,90
un panier de fruits exotiques a partager entre gourmands
33,90 @ Chenin Blanc = Chéteau de la Viaudiére 430 8,30 16,70 24,90
“= chenin léger et festif, a boire tout le temps !
22,50 Cheverny — Domaine de la Grange 520 10,20 19,80 27,50
nez intense, bouche fraiche et finale citronnée
26,90 IGP Cbtes de Gascogne - Terres Basses - Laballe 21,50
ugni blanc, colombard, sauvignon et gros manseng, vif et fruité
12d 25d 50d  75d | A Blancs moelleux | 12d 25d 50d  75d
590 11,50 22,50 31,50 pj Coteaux du Layon — Chéteau de la Viaudiére 560 11,00 21,40 29,90
chenin moelleux, souple et fruité
26,90
|/ Bubules | 12d 250 50d 75
5,10 990 19,50 26,90
Fj Crémant de Loire — Chéteau de la Viaudiére 30,50
médaillé d’Or pour ses bulles fines et élégantes
Prosecco = D.O.C Treviso - Villa Arfanta 5,50
12cl 25c1 50cl 75cl
Prosecco — Lamborghini — Extra dry Oro 49,00
430 8,30 164 2290 Prosecco — Lamborghini — Demi sec Platino 39,00
19,90

Prix nets en euros. L’ abus d'alcool est dangereux pour la santé.



	Diapositive 1
	Diapositive 2
	Diapositive 3
	Diapositive 4

