
T A P A S
All tapas kan serveres som forrett

1. Bruschetta (H, M, SU) Kr 119,-
Sprøstekt brød med tomat, mozzarella og basilikum

2. Insalata Caprese (M) Kr 119,-
Tomater og mozzarellaost med basilikumdressing

3. Melon con Serrano Kr 125,-
Melon med serranoskinke

4. Tomates al estilo andaluz Kr 95,-
Tomater med rødløk, persille, olivenoljedressing

5. Papas bravas (SU, SEL) Kr 95,-
Stekte poteter med pikant tomatsaus

6. Papas al alioli (E, SEL) Kr 95,-
Stekte poteter med aioli

7. Plato de Serrano Kr 139,-
Tallerken med serranoskinke og oliven

8. Plato de Manchego (M) Kr 139,-
Tallerken med manchego-ost og druer

9. Plato de Ibérico (M) Kr 139,-
Tallerken med serranoskinke og manchego-ost

10. Gambas al ajillo (SK, M, SU, SO, SEL) Kr 139,-
Scampi i hvitvin og chili- og hvitløkssmør

11. Mejillones a la brava (M, BL, SU, SO, SEL) Kr 139,-
Blåskjell i tomatsaus med chili og hvitløk

12. Mejillones al vino blanco (M, BL, SU, SO, SEL) Kr 139,-
Blåskjell i hvitvinssaus med hvitløk og persille

13. Croquetas de setas y trufa, parmesano. (H, M, E) Kr 149,-
Trøffel- og villsoppkroketter med parmesan og aioli

14. Alitas de pollo (SEL) Kr 139,-
Spicy kyllingvingeklubber

15. Bacalao con chorizo (M, F, SEL, SU) Kr 149,-
Ovnsbakt usaltet torskerygg med chorizo og tomatsaus

16. Bacalao del chef (F, SEL, SU, E) Kr 149,-
Ovnsbakt usaltet torskerygg med pesto og chiliaioli

17. Calamares con chorizo (BL, M) Kr 149,-
Pannestekt akkar og chorizo i hvitløkssmør og persille

18. Rape del chef (F, M, SU) Kr 165,-
Breiflabb med kremet urtesaus

19. Gambas al Pernod (SK, M, SU) Kr 149,-
Scampi flambert med Pernod i kremet urtesaus

20. Albóndigas con salsa de tomate (H, E, M, SEL, SU) Kr 139,-
Spanske kjøttboller i tomatsaus

21. Pechuga de pollo (M, SU, SEL) Kr 139,-
Grillet kyllingfilet på spyd med kremet hvitvinssaus

22. Brochetas de tenderloin (M, SU, SEL) Kr 159,-
Grillet okseindrefilet på spyd med grønnpeppersaus

23. Chorizo flambeado (M) Kr 139,-
Flambert chorizopølse

24. Solomillo de cordero (M, SU, SEL) Kr 149,-
Lammefilet i skogsoppsaus

25. Dagens wokede grønnsaker (E, M, SEL) Kr 110,-
Med chiliaioli

¡BLANCA de España!
HVIT SANGRIA
Frisk, fruktig og forfriskende, med hvite druer,
eplebiter, sitron, urter og et hint av mynte.

¡TINTA de España!
RØD SANGRIA
Dyp, fruktig og forførende, med rødvin,
modne bær, appelsiner, eplebiter, krydder og et
hint av kanel.

EKSTRA
Oliven Kr 85,-
Ekstra brød Kr 35,-
Ekstra aioli Kr 25,-
Ekstra saus Kr 39,-

Ekstra salsa Kr 29,-
Ekstra pomfri Kr 59,-
Ekstra ovnsbakte Kr 69,-
Ekstra fløtegratinerte Kr 79,-



KJØTTRETTER
Solomillo a la Bodega (M, E, SEL, SU) Kr 449,-
To skiver okseindrefilet med bearnaisesaus

Solomillo de cordero (M, SEL, SU) Kr 439,-
Indrefilet av lam med skogsoppsaus

Pollo a la Bodega (M, SEL, SU) Kr 369,-
Serranoskinke-innpakket kyllingbryst fylt med purre, parmesan og
trøffel. Servert med rødvinsaus

Alle retter serveres med grønnsaker og valgfri potet: Pommes frites —
ovnsstekte poteter (SEL) — fløtegratinerte poteter (M)

FISKERETTER
Rape del chef (F, M, SU) Kr 449,-
Breiflabb og scampi med kremet urtesaus

Bacalao con chorizo (M, F, SEL, SU) Kr 389,-
Ovnsbakt usaltet torskerygg med chorizo og tomatsaus

Mejillones al vino blanco (M, BL, SU, SO, SEL) Kr 329,-
Blåskjell i hvitvinssaus med Pommes frites og aioli

Alle retter serveres med grønnsaker og valgfri potet: Pommes frites —
ovnsstekte poteter (SEL) — fløtegratinerte poteter (M)

BARNEMENY
Pølser med pommes frites Kr 125,-

Kjøttboller med valgfrie poteter (H, E, M, SEL) Kr 145,-

Kyllingspyd med valgfrie poteter og kremet saus (M, SU, SEL) Kr 155,-

DESSERT
Sjokoladefondant (H, E, M, SO) Kr 169,-
Serveres med skogsbærkompott og vaniljeis

Crema Catalana (M, E) Kr 169,-
Den spanske varianten av crème brûlée

Tarta de manzana (H, E, M) Kr 159,-
Varm eplekake med vaniljeis

Mangosorbet Kr 129,-
Med skogsbærkompott

ALLERGENER

BL: Bløtdyr | H: Hvetemel | F: Fisk | E: Egg | M: Melk | N: Nøtter | SE: Sesam | SU: Sulfitt | SO: Soya | SEN:
Sennep | SK: Skalldyr

Vi hjelper deg gjerne ved spørsmål om allergener.


