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Déscription

Le rouge traditionnel est un vin d’élevage d’au moins 2 ans et représente notre
deuxiéme rouge. Offrant plus de matiére et de complexité que son cadet, il
représente parfaitement un rouge Corse mélant fruits noirs, épices et herbes
séches du maquis. Un incontournable.

Cépages

Le rouge traditionnel est issu d'un assemblage de Niellucciu 50%, Sciaccarellu 25%
et Grenache 25% .Les vignes sont dgées de 25 & 60 ans.
Rendement : 25 hl/ha

Vendange/Vinification

Les vendanges sont effectuées manuellement avec un double tri : & la parcelle et a
la réception. Les grappes sont éraflées puis encuvées et maintenu a froid pendant
34 5 jours. La fermentation est réalisée en levure indigéne et thermorégulée a
moyenne température (22 & 24°C). La vinification est classique avec remontage et
pigeage quotidien et une cuvaison de 25 & 30 jours. Une éventuelle finale & chaud
(34-35°C) pour arrondir les tanins si besoin. La fermentation malo-lactique est
réalisée avant assemblage.

Elevage 24 mois sur lies fines en cuve béton

Production annuelle : 50 hL / 6600 bouteilles

Dégustation

La robe est grenat sombre aux reflets bleutés. Le nez présente des arémes
intenses de fruits noirs tels que mdres et cassis, puis d’herbes du maquis
notamment avec du romarin et de I'immortel sauvage.

En bouche, I'attaque se passe tout en rondeur et souplesse. Les tanins sont trés
fins et donne une mdche intéressante. Le corps est gourmand et quelques notes de
jus de réti se mélent aux fruits noirs intense. La fin de bouche dévoilera des
nuances fumés et épicés avec une finale sur le poivre noire et |'olive noire. On
appréciera notamment son bouquet aprés quelques temps de garde (5-6 ans)
Consommation : 16°C/18°C

Consommation : 16°C/18°C

Conseils dégustation : viande grillée ou en sauce, fromages, chocolat noir.
Un tout terrain de I'accord met et vin.
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