CONTENUTO DELLA CONFEZIONE:

e Macinacaffe

KINGRINDER
MACININO DA
CAFFE MANUALE

LEGGERO

e Manico

- Manuale di istruzioni-

PO/P1/P2

e Guaina in gomma

e Spazzola

« =




COME USARE IL MACINACAFFE?

1.Estrarre il contenitore. Mettere il manico sul macinacaffe e tenerlo fermo per evitare
la rotazione.

2.Tenere il manico e ruotare i selettori di regolazione in senso orario fino a quando
sono serrati.

3.Ruotare i selettori di regolazione in senso antiorario fino al numero di clic della
macinatura. (Consultare i clic consigliati di macinatura di seguito.)

4.Posizionare il contenitore e togliere il manico. Mettere nel macinacaffe 20g di caffe

In grani.

5.Mettere il manico e iniziare a macinare.

IMPOSTAZIONI CONSIGLIATE DEL MACININO
X UN GIRO E EQUIVALENTE A 30 CLIC.

Metodi di
Preparazione
Moka .
AeroPress 30~40Clic
Pour-Over 45~60Clic

French Press 70~80Clic



COME PULIRE IL MACINACAFFE?

1.Estrarre il contenitore e mettere il manico sul macinacaffe.
2.Tenere il manico e ruotare i selettori di regolazione in senso antiorario fino a

guando sono completamente abbassati.
3.Estrarre i componenti. (Come mostrato nelle immagini.)
4. Utilizzare l'aria compressa e la spazzola per pulire il residuo di polvere di

caffe.
5.Riassiemare i componenti in sequenza.

PRECAUZIONI:

1.L'intero macinacaffe non dovrebbe essere lavato con acqua. Si prega di

utilizzare la spazzola fornita o l'aria compressa per la pulizia.

2.Si prega di non girare la manopola quando la scala € a zero o al di sotto di
8clic, poiché potrebbe causare danni alla lama.

3.Per motivi di precisione, il macinino esterno e |'asse centrale non dovrebbero
essere smontati. Non smontare forzatamente con utensili.

4.Si prega di astenersi dal macinare oggetti diversi dai chicchi di caffe. Inoltre,
non macinare chicchi non tostati che non hanno subito il processo di
tostatura.

5.La scocca esterna del prodotto e realizzata in plastica stampata e potrebbe

presentare giunture e leggere tracce, che sono eventi normali.



