QU'Y A-T-IL DANS LA BOITE ?

e Moulin d café

KINGRINDER
MOULIN A CAFE
MANUEL LEGER

e Manche

- Mode d'emploi-

PO/P1/P2

e Manchon en caoutchouc




COME USARE IL MACINACAFFE?

1.Retirez le récepteur. Placez le manche et maintenez-le pour éviter la rotation.

2.Tenez le manche et tournez les cadrans dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a ce qu'ils soient serrés.

3.Tournez les cadrans dans le sens antihoraire jusqu'au nombre de clics de
mouture recommandé. (Veuillez vous référer aux clics de mouture recommandés
ci-dessous.)

4.Placez le récepteur et retirez le manche. Mettez 20g de grains de café dans le

moulin.

5.Remettez le manche et commencez a moudre.

PARAMETRES RECOMMANDES DU MOULIN A CAFE
% UN CERCLE EQUIVAUT A 30 CLICS.

10~20Clics

préparation
30~40Clics

Espresso

Moka /AeroPress

Verser sur 45~60Clics

Presse francaise

/0~80Clics




COMMENT NETTOYER LE MOULIN A CAFE ?

1.Retirez le récepteur et placez le manche sur le moulin.

2.Tenez le manche et tournez les cadrans dans le sens antihoraire jusqu'a ce
qu'ils soient completement abaissés.

3.Retirez les composants. (Comme indiqué sur les images.)

4, Utilisez le souffleur d'air et la brosse pour nettoyer la poudre de café

résiduelle.
5.Réassemblez les composants dans |'ordre.

PRECAUTIONS :

1.Ne pas laver l'ensemble du moulin a café a 'eau. Veuillez utiliser la brosse

fournie ou le souffleur d'air pour le nettoyage.

2.Ne tournez pas la manivelle lorsque |'échelle est a zéro ou en dessous de

8clics, car cela pourrait endommager la meule.

3.Pour des raisons de précision, la meule extérieure et ['axe central ne doivent
pas étre démontés. Ne pas démonter de force a ['aide d'outils.

4.Veuillez vous abstenir de moudre des éléments autres que des grains de café.
De plus, ne pas moudre de grains non torréfiés qui n'ont pas subi le
processus de torréfaction.

5.Le boitier externe du produit est en plastique moulé et peut présenter des

coutures et de légeres traces, ce qui est normal.



