VINKURS ELLER VINSMAKING PA GAFFEL & KARAFFEL

Vi elsker vin, vi elsker & servere vin, prate om vin og leere om vin.

Kunnskap og vin er til for a deles, derfor kan vi tilby en rekke ulike mater & laere om vin pa.
Om du er helt ny til vin eller godt rutinert, sa lager vi et opplegg som passer.

Om du vil ut med venner, jobben eller starte en egen liten vinklubb som hobby.

Det er kjekt a kunne laere om hvilke viner som passer til ulik type mat.

Prisen for dette starter pa kr. 700,- p.p og dere ma veere minst 10 gjester.

Alle smakingene kan selvsagt kombineres med en meny som passer til.
Vi har her satt opp noen forslag, men disse kan ogsa utvides. Har du egne gnsker, sa elsker vi
a bli utfordret: Se hva som passer for din gruppe:

NYBEGYNNER KURS:
Hva ma du vite for & komme litt i gang?
Vi tar for oss 2 hvite og 2 rade viner som passer til mye. Pris kr. 700,- p.p

BOBLER FRA HELE VERDEN:
Cava, Prosecco, Spumante, Sparkling, Cremant eller Champagne?
Her tar vi for oss bobler i alle prisklasser og fra ulike land. Pris kr. 800,- p.p

CHAMPAGNE:

Cuveé, Vintage, Rose, Brut, Demi Sec, Blanc de Blancs, Blanc de Noir?
Her far du smake hele registeret og far forklaring pa alle forskjellene. Pris kr. 1100,- p.p

CHABLIS:
Petit Chablis, Chablis, Chablis Premier Cru eller Grand Cru?
4 stiler som alle er knallgode med forskjellige bruksomrader. Pris kr. 800,- p.p

PIEMONTE:

Arneis, Dolcetto, Barbera eller Nebbiolo?

Barbera D’Alba, Barbaresco eller Barolo.

Her lerer du om alle de ulike druesortene og bruksomrader. Pris kr. 800,- p.p

CALIFORNIA:

Napa, Sonoma, Santa Barbara, Merin, Paso Robles mm.

Chardonnay, Pinot Noir, Zinfandel, Cabernet, Syrah eller Merlot?

Det lages knallbra viner i USA, og de fleste kommer fra California. Pris kr. 950,- p.p

BURGUND:

Ingen over, ingen ved siden. Stilen alle vil kopiere.

Chardonnay & Pinot Noir i seerklasse.

Du skal drikke en del vin fgr du skjgnner at det er dette som gjelder. Pris kr. 1200,- p.p

APEN SMAKING:

Her samles gjestene far vi bestemmer oss for hva vi skal smake.
Hvor mange viner eller hva det skal koste, er opp til dere.
Dette er ofte den hyggeligste formen for vinsmaking. Passer alle!



