
 

MIXBA’ AL 2020 

100% Grenache 
 

 

Valle de Guadalupe 
Ensenada B.C. Mx 

 
- Cosecha Manual 
- Molienda 
- Maceración en frío 24 hrs 
- Fermentación Alcohólica 

18C -20C por 14 días. 
- Prensado Manual 
- 10 Meses de Crianza en barrica 

de roble Francés. 
- Embotellado MAYO 2021 
- Vol. Alcohol 13.9% 

 
 

19° - 22° 
 

 

Produccion Limitada 
1,200 botellas. 

 
Color: Rubí brilloso 
Aroma: Frutos rojos que nos recuerdan 

a frambuesas, grosellas, y 
mermeladas. 

Boca: Balanceado, Fresco, acidez 
media/alta, es un vino joven 
fresco con buen tanino. 

Excelente para beber solo, o 
acompañado de carnes magras, 
quesos suaves, pizas o pastas. 

 
 
 

 
Mixba´al 2019 


