 es | TERMOMETRO DE coccion
AVISO IMPORTANTE
No tocar los alimentos directamente con el termémetro de coccion. No se
trata de un dispositivo médico. No dispone de I&ser.
USO DEL APARATO
El termdmetro toma la temperatura en °C por defecto. Si quieres cambiar
a °F, sigue las siguientes indicaciones:

TERMOMETRO DI COTTURA
NOTA INPORTANTE

Non toccare direttamente gli alimenti con il termometro di cottura. Non &
un dispositivo medico. Non & dotato di laser

USO DELUAPPARECCHIO

Per preimpostazione, il termometro rileva la temperatura in °C; per passare
ai gradi °F, seguire le indicazioni seguenti:

Inserta una punta como la de un clip en el
\j dﬂ|m orificio trasero. Repite la operacion si
quieres volver a °C.

ENCENDIDO Y USO DEL TERMOMETRO DE COCCION
Mantén pulsado el botén en direccion a la
comida. Lo ideal es colocarlo a 10 cm de la zona
que quieres medir.

Una vez sueltes el boton, la temperatura

DISTANCE
IDEALE
DISTANCIA
IDEAL

10Cm

‘ Inserire un oggetto appuntito, come

I F'estremita di una graffetta, nel foro posto sul

‘J G(“|m retro del termometro. Ripetere 'operazione
per tornare ai °C.

ACCENSIONE E USO DEL TERMOMETRO DI COTTURA

Premere sul pulsante e tenere il termometro

puntato verso il piatto. Lideale & posizionarsi a
10 cm dall'area da misurare.

DISTANCE
IDEALE

DISTANZA
IDEALE

10CM

permanecera en la pantalla hasta que se apague Lasciando il pulsante, la temperatura resta p—
ol termémetro. indicata fino allo spegnimento del termometro.
APAGAR LA SONDA
La sonda se apaga automéaticamente tras 15 minutos de inactividad SPEGNIMENTO DELLA SONDA AU
, La sonda si spegne automaticamente dopo 15 secondi di inattivita
BATERIA ) o BATTERIA
2 uds AGT3 de boton (1,5 V) inclidas y reemplazables 2 batterie a bottone AG13 (1,5 V) incluse e sostituibl
HOLD — SIMBOLO DE BATERIA BAJA
-HHH H T HOLD :3.[ ICONA BATTERIA SCARICA
~ -BAAA: 8885
WO WD P
, 0 Da -50°C a 220°C (-58°F-428°F)
PRECISION DE+/-2 % PRECISIONE DEL +/-2%
TABLEAU TEMPERATURE DE SURFACE* )
SURFACE TEMPERATURE TABLE* - CUADRO TEMPERATURAS SONDA DE COCCION* - TABELLA TEMPERATURE SONDA DI COTTURA*
] ) ) I Temperature / Temperature - Temperatur -
Type de cuisson / Cooking type - Art des Garvorgangs - Tipo de coccién - Tipo di cottura Temperatura - Temperatura
Cuire a petit feu
Cooking on very low heat - Auf kleinster Flamme garen - Cocer a fuego minimo - Cuocere a fuoco lento 30-60°C/86°F - 140°F
Cuire 2 feu doux
Cooking on low heat - Auf kleiner Flamme garen - Cocer a fuego bajo - Cuocere a fuoco dolce 70-100°C/ 158 -212°F
Cuire a feu moyen
Cooking on medium heat - Auf mittlerer Flamme garen - Cocer a fuego medio - Cuocere a fuoco medio 100°C - 140°C / 212°F - 284°F
Saisir une viande / un poisson
Searing meat/fish - Fleisch / Fisch anbraten - Dorar carne / pescado - Scottare una carne / un pesce 150°C/ 302°F
Cuire a feu vif
Cooking on high heat - Auf groBer Flamme braten - Cocer a fuego alto - Cuocere a fuoco vivo 180-220°C / 356 - 428°F
TABLEAU TEMPERAGE CHOCOLAT i
TEMPERING TABLE FOR CHOCOLATE - TEMPERIERTABELLE FUR SCHOKOLADE - TABLA DE TEMPLADO DEL CHOCOLATE - TABELLA DI TEMPERAGGIO PER IL CIOCCOLATO
Tempérage / Tempérage / Tempérage  Fonte / Fonte / fonte / fonte/  Cristallisation / Cristallisation / Cristalisation/  Utilisation / Utilisation / Utilisation
/ Tempérage / Tempérage fonte Cristalisation / Cristallisation Utilisation /Utilisation =
52°C / 125°F 29°C/84,2°F 31°C/105,8°F g
45°C/ 113°F 27°C/ 80,6°F 29°C/ 84,2°F g
/ 45°C/ 113°F 26°C/ 78 8°F 28°C/824°F é
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Distribué par | Distributed by
Mastrad SA | Mastrad Inc.
75012 PARIS | 346 N, Justine street,

FRANCE Suite 302, Chicago, lllinois 60607
client@mastrad.fr Sonde - Probe F73260

THERMOMETRE INFRAROUGE
INFRARED THERMOMETER
INFRAROT-THERMOMETER

MODE D’EMPLOI / INSTRUCTIONS/
BEDIENUNGSANLEITUNG /

MODO DE EMPLEO/ ISTRUZIONI DI UTILIZZO /
MODO DE UTILIZAGAO

55 UNIQUEMENT POUR LES PAYS DE L'UNION EUROPEENNE

Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les ordures ménageres. Si vous ne I'utilisez plus,
confiez-le a votre revendeur qui en retirera la pile (si vous ne I'avez pas déja fait) et
s'assurera que les matériaux contenus sont traités et valorisés dans le respect de
I'environnement. Mastrad est en contrat avec ERP (European Recycling Platform) pour
le traitement et la valorisation des produits électroniques et électriques.

(& FOR EU COUNTRIES ONLY

General information: Always dispose off used batteries in an environmentally
acceptable manner. Do not throw this apparel away, but dispose it in an environmentally
acceptable manner. This apparel should be disposed off at special collection sites or
hazardous-waste sites. Mastrad is in contact with ERP (European Recycling Platform)
for treatment and valorization of electronical and electrical products.

3 NUR FUR EU-LANDER

Allgemeine Hinweise: Verbrauchte Batterien bitte umweltgerecht entsorgen. Gerét nicht
wegwerfen, sonders umweltgerecht entsorgen. Hierfiir bestehende Sammelplétze oder
Sondermilllplatze nutzen. Mastrad ist Vertragsmitglied der ERP (Europische Recycling
Plattform) fiir die Aufbereitung und Valorisierung elektronischer und elektrischer
Produkte.

3 SOLAMENTE PARA LOS PAISES DE LA UNION EUROPEA

No se debe tirar este aparato a la basura. Si no lo utilisen mas, les rogamos confien las
baterias usadas a su vendedor. En respeto con el medio ambiente, el se encargara del
tratamiento y la valorizacion de los residuos.Mastrad esta en contacto con ERP
(European Recycling Platform) para el tratamiento y la valorizacion de los productos
electronicos y eléctricos.

SOLTANO PER | PAESI DELL UNIONE EUROPEA

Informazione generale: smaltire le pile scariche nell'osservanza delle norme sulla tutela
ambientale. Disfarsi degli orologi avendo cura dellambiente. Utilizzare gli appositi
raccoglitori. Mastrad € in contatto con ERP (European Recycling Platform) per il
trattamento e la valorizzazione dei prodotti elettronici e elettrici.

[ FR | THERMOMETRE DE CUISSON
REMARQUE IMPORTANTE
Ne pas toucher directement les aliments avec le thermométre de cuisson.
Ceci n'est pas un dispositif médical. Ne dispose pas de visée rouge.

UTILISATION DE L'APPAREIL
Par défaut le thermométre prend la température en °C si vous souhaitez
passer en °F suivez les indication suivantes :

Insérez une pointe comme celle d’un
U q(“|m trombone dans le trou arriére. Répétez
I'opération si vous souhaitez repasser en °C

DISTANCE
IDEALE

ALLUMAGE ET UTILISATION DU THERMOMETRE DE CUISSON :
Appuyez sur le bouton et maintenez le tout en pointant

vers la préparation. Lidéal est de se positionner a 10 cm
delazone amesurer.

IDEAL
DISTANCE

10cm

ARRET DE LA SONDE
La sonde s'éteint automatiquement au bout de

15 secondes d'inactivité

BATTERIE

2 piles boutons LR44 incluses et remplagables

FONCTION HOLD

Une fois que vous reléchez le bouton la température reste affichée jusqu'a ce que le
thermométre s'éteigne. - yoip =

-ARA A+

SYMBOLE BATTERIE FAIBLE.

INDICATION SPECIFIQUE
-50°C 4 220°C (-58°F - 428°F)
PRECISION A +/- 2% - +/-2°C

[ en | cooking THERMOMETER
IMPORTANT REMARK
Do not let the cooking thermometer come into direct contact with food.
This is not a medical device. It does not have a laser.
USE OF THE APPLIANCE
The thermometer reveals temperatures in °C by default; if you want results
in °F, please follow the following instructions.

‘~ J Insert a sharp object such as the end of a paper
] h clip into the hole in the back of the thermometer.
‘ qﬂ" Repeat this operation if you want to return to °C.

DISTANCE
IDEALE
IDEAL
DISTANCE
10cM

SWITCHING ON AND USING THE COOKING THERMOMETER
Switch on the thermometer and hold it pointed at
the preparation. It is best to hold it about 4in/10
cm from the area where the temperature is to be
taken.

AUTOMATIC STOP

Your probe automatically switches off after 15 seconds of inactivity.
BATTERY

2 AG13 or LR44 button batteries (1.5V) included and replaceable
FONCTION HOLD

Une fois que vous relachez le bouton la température reste affichée jusqu'a ce que le
thermométre s'éteigne.

HOLD — LOW BATTERY SYMBOL

-ARAA+

SPECIFIC INDICATION
-58°F/-50°C to 428°F/220°C

PRECISION: +/- 2%

| oE | cArRTHERMOMETER

WICHTIGER HINWEIS

Mit dem Garthermometer nicht in direkten Kontakt mit Lebensmitteln
kommen lassen. Dies ist kein medizinisches Gerét. Ohne Laser.
VERWENDUNG DES GERATS

StandardmaBig misst das Thermometer die Temperatur in °C. Wenn Sie
auf °F wechseln méchten, befolgen Sie die nachstehenden Anweisungen:

‘; Stecken Sie eine Spitze (z.B. einer
Buroklammer) in das hintere Loch.
‘J d(“|m Wiederholen Sie den Vorgang, wenn Sie

wieder auf °C umschalten mochten.

EINSCHALTEN UND VERWENDEN DES GARTHERMOMETERS: % " hihe
Helten S die Teste gedriickt und richten Sie das i
Thermometer dabei auf das Lebensmittel. Der ideale Jom
Abstand betrégt 10 cm zur zu messenden Flache.

Wenn Sie die Taste loslassen, wird die Temperatur auf
dem Display weiterhin angezeigt, bis sich das Thermome-
ter ausschaltet.

AUSSCHALTEN DER SONDE

Die Sonde schaltet sich nach 15 Sekunden automatisch ab.

BATTERIE

2 Knopfbatterien vom Typ AG13 (1,5 V) mitgeliefert und austauschbar
FONCTION HOLD

2 Knopfbatterien vom Typ AG13 (1,5 V) mitgeliefert und austauschbar

HOLD — SYMBOL FUR NIEDRIGEN BATTERIESTAND

-ARA.A+

BESONDERE HINWEISE
-50 °C bis 220 °C (-58 °F bis 428 °F)
GENAUIGKEIT BIS +/-2%




