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BIOLOGISH OLIJFOLIE

OMSCHRIJVING

Deze olijfolie heeft een heerlijk aroma van verse olijven. Hij is zeer
mild, harmonieus, perfect in balans en dus ideaal voor in de
verfijnde keuken, voor sauzen of saladedressings. Hij is elegant,
zacht in de mond en heeft tonen van appels, samen met het frisse
aroma en de lange afdronk is dit een echte topper. Gemaakt uit
bomen ouder dan 100 jaar, met een biologisch certificaat en is zeer
exclusief met een lage productie.

INFORMATIE

Product Code 1LPEO1

Land Portugal

Producent Quinta Santa Eufemia

Regio Douro

Olijjfolie Categorie Extra Vierge (Vergine) Olijfolie

Kleur Lichtgroen

Oljjfsoorten Cobracosa, Cordovil

Serveertip pasta, salades, brood, vinaigrettes,
tapenades en saladedressings

Zuurgehalte <0.2%

Bewaren Op een koele donkere plaats

Houdbaar tot 24 maanden na openen

Inhoud 500 ml / 5000 ml



