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TITAN RESERVA WIT

OMSCHRIJVING

Deze druiven zijn met de hand geplukt op een hoogte van
750 meter, in een bijzonder terroir binnen de bekende
Douro-regio. De bodems zijn hier niet uitsluitend van
leisteen, zoals gebruikelijk, maar bestaan uit een unieke
mix van leisteen en graniet. Dit terroir zorgt voor een
opvallend frisse zuurgraad.

De wijn is gemaakt van oude wijnstokken. De alcoholische
fermentatie vindt plaats in roestvrijstalen tanks bij een
gecontroleerde temperatuur van 12°C en duurt ongeveer 30
dagen. Vervolgens rijpt de wijn 8 maanden in Franse
eikenhouten vaten, waarna hij nog 4 maanden flesrijping
ondergaat in de wijnkelder voordat hij op de markt wordt
gebracht.

INFORMATIE

Product Code 1WPAO1

Land Portugal

Producent Titan

Regio Douro

Kleur Geel

Druivensoort Rabigato, Gouveio, Verdelho, Folgazao

Smaak Ananas, apple, mandarijn, vuursteen, hout,
vanile, peer, fris, met een zeer aangename
afdronk

Serveertip Visgerechten, schelpdieren, kipgerechten of
gerechten met rommige saus

Serveertemperatuur 8°C -10°C

Alcoholpercentage 13,%

Bewaren 12°C - 18°C (kamertemperatuur)

Afsluiting kurk



