
Bij een event in onze hal is het verplicht om

samen te werken met één van onze

cateringpartners. 

ANTICO PIZZA voor een overheerlijk

pizzabuffet 

HABIBI voor een Palenstijnse mezze of

lekkere wraps. 

BAKKERIJ KORST voor heerlijk ontbijt, een

kraakverse lunch of originele dessertjes 

CONTENT voor een lekkere lunch, een

heerlijk buffet of een gezellige walking

dinner. 

De verschillende foodpartners kunnen

gecombineerd worden om een culinair feest

samen te stellen dat helemaal bij jullie past. 

Hieronder stellen we jullie enkele veel

gekozen formules voor, maar we kunnen ook

met veel plezier op maat werken. 

CATERING



Een goed feestje met heerlijke pizza’s - meer

hoeft dat toch niet te zijn? 

Gioti en zijn Antico-team zorgen voor een

tafel vol met pizza’s, vers gebakken in de

houtoven ter plaatse en telkens vers

aangevuld tot de buikjes van jullie gasten

gevuld zijn.

Enkele voorbeeldpizza’s: 

Pizza Margherita met mozzarella 

Pizza Bufala met mozzarella van

buffelmelk 

Pizza Diavolina met nduja uit Calabrië 

Pizza Cremona met salami uit Cremona 

Pizza Funghi met kastanjechampignons 

Pizza Capricciosa met ham en

kastanjechampignons 

Pizza Cotto met ham 

Pizza Veggie met kastanjechampignons,

kerstomaten & rucola 

Pizza Vegan met kastanjechampignons,

kerstomaten & rucola 

...

Er is zeker ook de mogelijkheid om 1 pizza

per persoon te bestellen. 

We raden aan voor een vlotte service om

niet meer dan 5 verschillende soorten pizza

te kiezen. 

ANTICO PIZZA - PIZZABUFFET 

CATERING



Shadi & Ramzi serveren hun Palestijnse

specialiteiten. Hun mezzes zijn ideaal voor

een receptie of finger food. Van

falafelballetjes en brood met een hummus-,

tahinidip, baba ghanoush tot een heel menu

met (falafel)burgers, kofta, gegrild lam of kip.

Origineel in plaats van broodjes kan je ook

voor een falafel wrap per persoon gaan

voor de lunch! 

Palestijns buffet (vegan)

Warme falafels;

Baba ghanoush;

Gepekelde aubergine met noten;

Hummus;

Warme wijnbladeren gevuld met rijst;

Fattoush salade "tomaten, komkommer,

paprika, munt, groene ui," met gebakken

brood als bijgerecht;

Geserveerd met olijven en brood.

Optioneel: Kofta / Kip sticks

Optioneel: Frietjes met mediteraanse kruiden

Andere formules: 

falafel wrap als lunch

grote mezzeschotels om te delen 

Palestijns dessertgebakje 

HABIBI - PALLESTIJNS BUFFET

CATERING



KORST BAKKERIJ 

Een natuurlijke zuurdesem bakker met lokale en

seizoensgebonden, biologische producten.

Marjan en haar bakkers zorgen voor het

lekkerste ontbijt, lunch of dessertjes. 

Ontbijt (vanaf 10 personen) 

Assortiment koffiekoeken (kaneelkoek,

rozijnenbol, chocobol, ...) 

Pistoletjes en rozijnenpistoletjes met boter,

zelfgemaakte confituur & choco
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Lunch (vanaf 10 personen) 

Voor de lunch heb je keuze uit belegde buns. of

belegde zuurdesempistolets. Het beleg bestaat uit

huisgemaakte vegetarische spreads zoals

cashew-linzenspread, eiersalade, tartino, hummus,

tomatenspread, ... 

Optioneel foccaccia’s

Dessert (vanaf 10 personen) 

Een heerlijk Korst-dessertenbuffet! 

Glazen weckpotjes gevuld met chocomousse, rijstpap, crumble, tiramisu, ...

Kleine dessertjes zoals kleine taartjes (rabarber, appel, lemon curd), brownie,

chocolade hazelnutbar (vegan), melow cake, pasteis de nata, bokkenpootje, cookie,

haver gember koek (vegan)

Grote taarten waaronder kaastaart, chocolade ganache taart (vegan), lemon curd 

Verschillende cakes : chocoladecake met ganach, maanzaadcitroen cake, crumble

cake met fruit van het seizoen, bananencake, noten-peren cake, sinaasappelcake,

dadelcake, yoghurt citroen cake, wortelcake, ... 



CONTENT CATERING
De verpakkingsvrije voedingswinkel Content

heeft hun catering keuken in onze hal. 

Ga gerust even door het raampje piepen waar

hun koks overschotten uit de winkel verwerken

tot (h)eerlijke soepen, dagschotels, slaatjes,

confituren en spreads.

 

Kortom alles om duimen en vingers bij af te

likken en dat dan nog eens allemaal zónder

verpakking, verspilling en zoveel mogelijk bio

en/of vegetarisch!

Vergeet je eigen potjes niet 

om de overschotten mee naar huis te nemen 

na je event.

Lunchboxen

Heerlijke lunchbokaaltjes met dagverse slaatjes.

Ze voorzien 3 vegetarische bokaaltjes per

persoon. 
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Zero Waste Buffet (vanaf 50 personen) 

De koks van Content zorgen voor een vegetarische buffet 

afgestemd op het dagdeel (ontbijt, lunch, dinner). 

De menu wordt dezelfde dag bepaald.

Walking dinner 

Ideaal voor een receptie wordt er een walking dinner geserveerd met de lekkerste kleine

gerechtjes. Neem er 5 voor een receptie of vul aan tot 8 voor een volwaardige maaltijd. 

Daarnaast verzorgt Content Catering ook met plezier een vegan BBQ of een

cateringformule op maat. Neem contact op voor meer info. 



Van al dat lekker eten, krijg je natuurlijk ook

dorst. Ook de dranken zijn verplicht af te nemen

bij de bar van Hal 5, onder het toeziend oog

van Aagje. Ze selecteerde een assortiment aan

frisdranken, bieren & wijnen om je gasten te

verwennen! 

Per verbruik 

Aan de hand van de drankenlijst selecteren we

op voorhand welke dranken je wilt serveren. We

zetten de frigo’s gevuld voor jullie klaar en het

verbruik wordt achteraf geteld. 

Forfait 

Weet je liever op voorhand wat de rekening zal

zijn, dan kunnen we ook werken met enkele

forfaits.  

-- Forfait Receptie (2 uur): water, prosecco,

estaminet op vat, Fritz-frisdranken, aan te

vullen met wijn, speciaalbieren, cocktails of

mocktails.

 -- Forfait Dessert/vergadering: water, koffie &

theebuffet.

DRINKS
BAR


